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I.  INTRODUCCION

Actualmente la apicultura en el Peru es una actividad productiva que se
encuentra en pleno desarrollo. En la costa norte del pais se encuentran los
bosques secos, zona con una flora apicola muy rica en la que destaca el
algarrobo, el ceibo, el sapote, especies arbustivas como el charamusco, el
overal, el bichayo entre otros. Sin embargo, es el algarrobo (Prosopis
pallida) la principal fuente de flora apicola cuya floracion es abundante de
septiembre a diciembre lo que permite producir 6ptimos volimenes de miel

por colmena.

En el departamento de Lambayeque existen diversos sectores apicolas entre
ellos estan Olmos, Batangrande, Pacora, illimo y otros. Mas la actividad
apicola no esta muy tecnificada y la miel se exporta en poca escala, asi
mismo no se han hecho mayores estudios para mantener su calidad. Segun
Delfin Sanchez Sandoval, presidente de la Asociacion de Apicultores de
Lambayeque, la produccion del departamento es de 600 a 800 toneladas por
campafia (que dura de 2 a 3 meses). La zona de lllimo, produce 200

toneladas en una campaiia.

Como se sabe, la aplicacion de métodos adecuados durante la extraccion de
la miel en el campo contribuye a obtener un producto de buena calidad
(Root, 2003); sin embargo un manejo deficiente puede disminuirla. No
obstante algunos estudios realizados demuestran que para mantener la
calidad 6ptima de la miel el principal parametro a controlar es la temperatura

(Winkler, cit. por Ramirez et al., 2000).

El tratamiento térmico es una practica habitual entre los apicultores en la
preparacion para la comercializacion. La miel es calentada para eliminar

levaduras, previniendo de esta manera la fermentacion; asi como retardar la
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granulacion, siendo este el principal motivo del tratamiento térmico a la miel
de esta zona. La miel de las flores de algarrobo (Prosopis pallida) tiende a
cristalizar rapidamente por tal motivo dada la preferencia del consumidor
por la miel liquida es que se le da tratamiento térmico. Esta investigacion
pretende servir de pauta para que el apicultor aplique la temperatura y

tiempo de tratamiento térmico adecuados.

Root (2003) menciona que en casi todo el mundo la miel se presenta en el
mercado preponderantemente en estado liquido; debido a la preferencia
manifiesta de los consumidores que a menudo se niegan a adquirir miel
granulada. Aun en paises como Canada donde tradicionalmente se

comercializaba esta miel, el 60-70% de la venta corresponde a miel fluida.

En este trabajo de investigacion se analizo la influencia de la temperatura y
el tiempo de tratamiento térmico en los parametros de calidad de la miel
proveniente de la zona de {llimo, Departamento de Lambayeque, para lograr
un tratamiento térmico seguro y una reduccion de la tendencia a la
cristalizacion, minimizando los efectos negativos, para lo cual se plantearon
los siguientes objetivos:

e Evaluar la influencia de la temperatura y tiempo de tratamiento
térmico en los parametros de calidad: color, humedad, pH, indice de
acidez, contenido de hidroximetilfurfural (HMF) y actividad
diastasica, en la miel de abeja de la zona de llimo, departamento de
Lambayeque.

e FEvaluar la influencia del tratamiento térmico sobre la cristalizacion.



