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RESUMEN

En la actualidad el Per( es considerado como el mayor exportador de arandanos a nivel
mundial, por lo tanto, la competitividad de las empresas agroindustriales es cada vez mas
fuerte y para conseguir un mayor crecimiento es necesario acceder a los mercados
internacionales que cada vez son mas exigentes en calidad e inocuidad del producto final,
por ende, es necesario que se cumpla con las exigencias de buenas practicas agricolas, como
son los estandares de Global G.A.P. y sus adendas. En este sentido se presenta la experiencia
profesional que implementa los médulos FSMA, TESCO Nurture, AH-DLL Grow, SPRING
y GRASP en el cultivo de ardndano destinado a la exportacion de un fundo ubicado en la
ciudad de Olmos y que con la puesta en marcha de los estandares se buscé asegurar que el
producto final cumpla las normas requeridas por el mercado destino. En el presente trabajo
se detalla todas las actividades de produccién y se elabora la evaluacion de riesgo, creacion
y modificacién documentaria segin los puntos criticos de control que exige la norma, asi
como el mejoramiento de la infraestructura y la implementacion del sistema de
representantes de trabajadores. ElI cumplimiento de todos los estandares permitio la

obtencion del certificado Global G.A.P y sus adendas.

Palabras clave: ADD-ONS, Global G.A.P, ardndano (Vaccinium corymbosum), buenas

practicas agricolas.



ABSTRACT

Peru is currently considered the largest exporter of blueberries worldwide, therefore, the
competitiveness of agribusiness companies is becoming stronger and stronger and to achieve
greater growth it is necessary to access international markets that are increasingly demanding
in quality and safety of the final product, therefore, it is necessary to comply with the
requirements of good agricultural practices, such as the standards of Global GA.P. and its
addenda. In this sense, the professional experience that implements the FSMA, TESCO
Nurture, AH-DLL Grow, SPRING and GRASP modules in the cultivation of blueberries for
export of a farm located in the city of Olmos is presented, and with the implementation of
the standards, it was sought to ensure that the final product meets the standards required by
the destination market. This work details all the production activities and elaborates the risk
assessment, creation and modification of documentation according to the critical control
points required by the standard, as well as the improvement of the infrastructure and the
implementation of the workers' representatives system. Compliance with all the standards

allowed us to obtain the Global Gap certificate and its complements.

Keywords: ADD-ONS, Global G.A.P, Blueberry (Vaccinium corymbosum), good farming

practices.



I.  INTRODUCCION

El mercado internacional de ardndanos se encuentra en ascenso y esto se debe al aumento de
la demanda global y la introduccién de nuevos mercados emergentes tales como China,
India, Emiratos Arabes Unidos, entre otros. El arandano se caracteriza porque es un producto
antinflamatorio, previene enfermedades cancerigenas, tiene propiedades regenerativas,
ayuda a prevenir la diabetes, favorece la presencia del colesterol bueno, reduce la presion
arterial, mejora la vista y la memoria, por todo esto y mas, este fruto de color morado se ha
convertido en la baya mas demandada y consumida alrededor del mundo, por ende, el
comercio exterior es cada vez mas exigente para las empresas agroindustriales que realizan
la exportacion del arandano en sus diferentes presentaciones; entre las exigencias 0
requerimientos que se necesitan para realizar los acuerdos de comercializacion son las
certificaciones internacionales que cuenten con estandares de calidad, inocuidad,
sostenibilidad, medio ambiente, salud y seguridad del trabajador con el fin que el producto
terminado no sea dafiino para el consumidor, para este caso es necesario que la certificacién
internacional que se aplique cuente con todos los requisitos como lo es GLOBAL G.A.P.y
sus modulos complementarios GRASP, FSMA, Tesco Nurture, SPRING y AH-DLL Grow.
Para la implementacion del certificado GLOBAL G.A.P. y modulos es indispensable el
cumplimiento de todas sus normas vigentes mediante las buenas practicas agricolas que
abarcan toda la cadena productiva y los actores que participan en ella, de esta manera se
garantiza que el producto final es inocuo, seguro para el consumidor y sostenible en todo su

proceso (Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego, 2023)

1.1. PROBLEMATICA

Las agroexportadoras de arandanos a nivel mundial se encuentran en crecimiento y
renovacion de sus areas de produccion, por lo tanto, sus cultivos necesitan ser seguros y
sostenibles por lo cual es necesario implementar de manera voluntaria la certificacion
GLOBAL G.A.P. y sus adendas para mejorar su comercializacion. En el Peru las
exportaciones de arandano desde 2022 hasta el mes de abril del 2023 reporté 286 mil

toneladas, logrando mantener su posicionamiento, no obstante, la temporada 2023 se ha visto



afectado por el fendmeno de El Nifio lo cual complica su produccion, a pesar de ello, se
espera su pronta nivelacion (IBO, 2023); por ende, las agroindustrias peruanas dedicadas al
cultivo de ardndano vienen incrementando su areas de produccion, tal es caso de la empresa
ubicada en la ciudad de Olmos, que viene expandiendo sus areas de cultivo en la regién de
Lambayeque, debido a que es una zona que cuenta con las caracteristicas edafoclimaticas
favorables para el cultivo permitiendo incluso plantar variedades nuevas de arandano y

realizar su exportacion.

Por lo expuesto anteriormente, es necesario que todas las areas de produccién de arandano
de la empresa cuenten con una implementacion de los estandares de GLOBAL G.A.P. y sus
modulos complementarios, para mejorar los procesos de produccion por medio de las buenas
practicas agricolas, gestion ambiental, seguridad y salud de los trabajadores, de esta manera,
se continuara teniendo acceso a los mercados mundiales que son cada vez mas exigentes con

las certificaciones internacionales.

1.2. OBJETIVOS

1.2.1. Objetivo general

¢ Implementar las adendas de la certificacion Global G.A.P. (FSMA, Tesco Nurture,
AH-DLL Grow, SPRING, GRASP en el cultivo de arandano.

1.2.2. Objetivos especificos
e Describir el proceso de implementacion de puntos criticos de control de las adendas
de Global G.A.P. en el cultivo de arandano.
o Establecer mejoras en el cultivo de arandano de la empresa, basado en los estandares
de las adendas de Global G.A.P



Il. REVISION DE LITERATURA

2.1. SITUACION DE LA PRODUCCION DE ARANDANO EN EL MUNDO Y EL
PERU

La produccion mundial de ardndanos es de 1.860.080 toneladas métricas que corresponden
auna superficie de 248.548 hectéareas, de los cuales, China es el primer productor mas grande
(525.31 toneladas), seguido de Pert (299.67 toneladas), Estados Unidos (277.63 toneladas)
y Chile (166.35 toneladas), mientras que los otros paises productores como Canada, México,
Espafia, Polonia, Marruecos y Sudafrica no superaron las 100 toneladas por afio. La
produccién de ardndanos sigue incrementando anualmente, tanto a nivel de superficie y
produccidn, lo que corresponde a 6.4 % y 5.1% respectivamente en el 2022, por lo tanto, se
pronostica que existird una produccién mundial de arandanos de 2.622.000 TM para el afio
2025 (IBO, 2023).

En el Peru el cultivo de ardndano se concentra principalmente en seis departamentos de la
region costa, entre ellos, La Libertad, Ica y Lambayeque mismos que incrementaron su
produccién en 33.5 %, 17.1 % y 1.3% respectivamente, los cuales representan el 85.4% de
la produccidén nacional, por el contrario, Piura, Lima y Ancash disminuyeron en -16,9%, -
13.5%y -7.7 % (Instituto Nacional de Estadistica e Informatica [INEI], 2023); sin embargo,
Per( logré posicionarse en el mercado mundial de ardndanos desde el 2019, con una
participacion del 17.90 % lo que le permitié alcanzar el segundo lugar como proveedor
mundial de EE. UU y en el 2021 logro ser el principal proveedor mundial con el 24.9% del
total, cuyo monto fue superior en 20.5% al afio anterior (Centro de Investigacion de
Economia y Negocios Globales [CIEN], 2022) y en el 2022 alcanzé el primer lugar en la
exportacion a nivel mundial superando a los EE. UU, Espafia y Canada; donde el arandano
peruano llegd a 25 destinos en enero de 2023 (Asociacion de Exportadores [ADEX], 2023).
El Pert comercializa arandanos convencionales y organicos en diferentes presentaciones
como los frescos cuyo principal mercado es EE. UU y Paises Bajos; congelados que se
dirigen a EE. UU, Polonia y Canadé; deshidratados dirigidos en su mayoria a Paises Bajos

y Taiwan; en jugos hacia los mercados de Colombia y Chile.



Las exportaciones de las empresas agroindustriales mas importantes del Per( destinan sus

productos a los Estados Unidos y Paises Bajos, se detalla en la Figura 1 (CIEN, 2022).

Peru: Ranking de Exportacion Arandanos Convencionales 2021
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Figura 1: Exportaciones de arandano por las principales
empresas agroexportadoras del Peru.

Nota: La figura representa las exportaciones a Estados Unidos y
Paises bajos en el afio 2021. Tomado de CIEN, 2022.

2.2. EXIGENCIAS DE LOS EXPORTADORES A NIVEL MUNDIAL PARA LA
ADQUISICION DE FRUTAS Y HORTALIZAS

La comercializacion de frutas y hortalizas a nivel mundial se agotan en gran parte por el
mercado interno de cada pais productor, por ende, existe una mayor relevancia en la
transaccion interna que la externa debido a que cada pais productor organiza y comercializa
su produccién hortofruticola de acuerdo con la temporada (Alvares, 2021).

A pesar de ello, el incremento de consumo de productos de calidad trae a los paises
productores de diferentes continentes a comercializar las frutas como es el caso de China
que importé frutas como el banano y el resto de frutas como arandanos y uvas provenientes
de México, Pert y Chile y demaés productos, sin embargo, el comercio internacional de las
frutas y hortalizas estd en proceso de crecimiento y existe muchas oportunidades en la
negociacion internacional de empresas (Alvares, 2021).



Las exportaciones hortofruticolas se realizan conforme a la reglamentacion exigida de cada
pais, por lo tanto, se requiere su cumplimiento y en el caso que no se realice, los productos
son rechazados o detenidos de manera que, es necesario conocer y aplicar las normas
fitosanitarias, limites maximos permitidos (LMR) de plaguicidas, cuidado del
medioambiente, ejecucion de andlisis, etiquetados, entre otros, el cual va estar vinculado al
tipo de producto sea fresco o procesado (Promocion del Perd para la Exportacion y el
Turismo [PROMPERU], 2023), por lo cual, es necesario cumplir con los requisitos
proporcionados por el Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego (Ministerio de Desarrollo
Agrario y Riego [MINAGRI], 2023a):

a. Capacidad para competir en los mercados internacionales
El exportador debe contar con tecnologia moderna, ya sea infraestructura, equipos,
herramientas y manejar el tema digital donde se pueda mostrar informacion de los productos

que se comercialicen y contar con certificaciones, asi como tener el personal preparado.

b. Contar con productos competitivos en calidad, precio y valor agregado
Se debe cumplir con las exigencias de los mercados internacionales en cuanto a calidad y
costo, ademas que tenga propiedades que generen mayor valor nutricional y diferentes usos.

c. Acceso a informacion suficiente y oportuna
Tener informacion del manejo del producto y su proceso, asi como también las

certificaciones actualizadas que estén de acceso libre.

d. Planificacion adecuada de la exportacion
El exportador debe contar con su plan de mercado, objetivos y metas claras, donde cuente
con un buen conocimiento de los productos y su produccion, asi como del mercado que

pretende comercializar.

De acuerdo lo mencionado anteriormente los exportadores de productos agroindustriales
tienen en cuenta los diferentes requerimientos de los mercados internacionales que cada vez
son mas exigentes, debido que los consumidores no solo buscan productos de calidad, sino
que cuenten con informacién de procedencia y que sea trazable, ademas que la produccion
del producto sea sostenible con el medio ambiente, cumpliendo con las legislaciones
nacionales e internacionales y que se respeten los derechos de los actores involucrados en

todo el proceso de la cadena productiva, por lo tanto, las agroexportadoras deben de



garantizar el cumplimiento de las exigencias a nivel mundial, por consiguiente, las
certificaciones internacionales son una alternativa para mejorar la produccion y la conquista
de los mercados internacionales, sin embargo no es obligatorio tener una certificacion, pero
el hecho de contar con ello genera confianza al consumidor y ayuda al ingreso a los
mercados, en este sentido las agroexportadoras tienen que optar por certificaciones que
engloben los diferentes estandares de calidad, responsabilidad social y sostenibilidad donde
se garanticen la calidad del producto y se ajusten a lo que busca el consumidor (MINAGRI,
2023Db).

2.3. BUENASPRACTICAS AGRICOLAS (PILARES DE CERTIFICACION PARA
FRUTAS Y VERDURAS)

Las buenas préacticas agricolas (BPA) engloban un conjunto de actividades précticas que se
ejecutan en todos los periodos de produccion, enfocadas a la obtencidn de productos libres
de contaminantes fisicos, quimicos o biologicos, garantizando la inocuidad alimentaria,
siendo amigables con el medio ambiente, donde se reduzca la aplicacién de pesticidas
ademas de mejorar las condiciones de salud de los trabajadores con metodologias seguras y
factibles (Vasquez, 2020; Servicio Nacional de Sanidad Agraria [SENASA], 2014).

2.3.1.Inocuidad alimentaria

La inocuidad de los alimentos cumple un papel principal en la mejora de la seguridad
alimentaria y nutricional, por ende, se considera como la garantia de que el alimento no cause
dafio al consumidor cuando sea ingerido o preparado (Codex, 2022). Los alimentos
contaminados son un peligro para la salud humana debido a que la ingestion podria producir
alguna enfermedad de manera que es de vital importancia que los alimentos no estén
expuestos a agentes quimicos, bioldgicos y fisicos contaminantes; por lo tanto, la garantia
de que los alimentos estén libres de peligro es el compromiso compartido entre productores,
procesadoras, consumidores y el gobierno (Organizacion de las Naciones Unidas para la
Agricultura y la Alimentacion [FAQ], 2023).

2.3.2.Sostenibilidad de los recursos
La utilizacion de los recursos ambientales, cuenta como una de las BPA més importantes,
debido a que, si existe una buena gestion ecoldgica que promueva la aplicacion de préacticas

agricolas como es la conservacion del suelo, manejo del agua de riego y el manejo de



desechos y agentes contaminantes, garantiza la inocuidad de los productos, por tanto,
manejar una cultura sostenible donde se utilice innovaciones competentes, permite a los
consumidores que estan muy bien informados sobre problemas ambientales busquen
contribuir el impacto por medio de la adquisicion de productos que cumplan con los
estandares de sostenibilidad (PROMPERU, 2023; SENASA 2014).

2.3.3.Eticos laborales

El bienestar y seguridad en las actividades laborales se logra mediante las capacitaciones
(higiene, salud y seguridad del trabajador, primeros auxilios, manejo de productos en
cosecha y postcosecha, primero auxilios y manejo de herramientas e insumos), mejoras de
las instalaciones que generen buenas condiciones para los trabajadores, de manera que las
labores que se desempefian aseguren el cuidado de la salud y se eviten accidentes y
enfermedades, ademas es preciso mencionar que se debe de respetar las regulaciones
nacionales e internacionales, como por ejemplo respetar la edad minima para trabajar.
(SENASA, 2014).

2.3.4. Exigencias especificas de clientes

Los consumidores progresivamente estan méas atentos a los impactos ambientales, sociales
y economicos que envuelven la cadena de valor del producto y envista que existe la
necesidad de conocer el proceso y manejo, se han creado certificaciones no obligatorias por
medio de instituciones publicas y privadas, que generan confianza y permiten diferenciar los
productos por medio de los sellos, normas o membresias que cuente, de esta manera estas
certificaciones internacionales se convierten en una prioridad, por ello las agroindustrias
optan por certificarse con sistemas de gestion ambiental, organica, social, forestal, salud,
entre otros, como por ejemplo, Global G.A.P, BRCGS, Fairtrade, UETB, USDA-NOP, JAS
etc. De esta manera pueden competir con otros paises productores que estdn en mercados

mas exigentes (Escuela de Administracion de Negocios para Graduados [ESAN], 2023).

2.4. CERTIFICACION DE MODULOS ADICIONALES DEL ESTANDAR
GLOBAL G.AP

Los estandares GLOBAL G.A.P tienen notoriedad internacional ya que permite asegurar
objetivamente los alimentos siguiendo las directrices de calidad y buenas practicas que

abarcan el proceso de pre cosecha hasta que el producto ingresa al mercado; cumpliendo con



la trazabilidad, produccién sostenible, buenas practicas agricolas (MIP, HACCP, SGC),
bienestar animal, salud, seguridad y bienestar del trabajador, con el objetivo de obtener una
produccidn segura y sostenible a favor de todos los actores que participen en la cadena de
valor (productor, operador, consumidor y minorista) en todas las partes del mundo
(GLOBAL G.AP., 2023a).

Debido al creciente interés de obtener productos con calidad en puntos especificos del
proceso de produccion agricola, procesamiento y comercializacion, GLOBAL G.A.P. ha
creado complementos o modulos que mejoran su certificacion y garantizan a los

consumidores seguridad especifica de acuerdo con su interés y preferencia.

2.4.1. Ley de modernizacién de la seguridad alimentaria (FSMA)

La Ley de Modernizacion de la Inocuidad de los Alimentos conocida como FSMA por sus
por sus siglas en inglés (Food Safety Modernization Act), tiene por objetivo garantizar que
el suministro de alimentos sea libre de peligro, basados en la ciencia de los alimentos y
prevencion de incidentes, incluyen cinco elementos principales (Administracion de
Alimentos y Medicamentos [FDA], 2023):

e Controles preventivos: se exige controles exhaustivos en todo el suministro de
alimentos para minimizar la ocurrencia de problemas.

¢ Inspeccion y cumplimiento: la inspeccion responsabiliza a la industria de producir
alimentos libres de peligro

¢ Inocuidad de productos importados: los importadores tienen que asegurarse que los
proveedores tienen controles preventivos que garantiza la inocuidad del producto.

e Intervencion: se realizara el retiro de los productos que no cumplan con la ley.

e Mejoras a la colaboracién: fortalecer a los colaboradores locales, territoriales y

extranjeros.

a. Complemento FSMA PSR

La ley FSMA genera un cambio en la estructura administrativa sanitaria de Estados Unidos
y la Regla de Seguridad de Productos (PSR) de la FDA, establecen principios con base
cientifica para el cultivo, recoleccion, empaque y almacenamiento seguro de frutas y

verduras para uso humano. La ley FSMA solicita que se ejecute aplicando todas las practicas



especificas para producir, manipular e importar los alimentos por medio de la FSVP que es
“Programas de Verificacion de Proveedores Extranjeros” en el cual se exige que los
importadores cumplan las normas de seguridad alimentaria como auditorias y certificaciones
externas (GLOBAL G.A.P., 2023b).

Los requisitos de la FSMA PSR son:

- Calificaciones y formacion del personal: los operadores o supervisores deben estar
capacitados en normas establecidas por la FDA en PSR como higiene, manipulacion,
inspeccion de herramientas en etapas de cosecha, limpieza y utilizacion de equipo de
proteccién personal.

- Maodificaciones organicas del suelo: deben de almacenarse sin generar contaminacion.

- Animales domesticados y silvestres: no destruir habitat, ni cazar o dafiar especies
amenazadas.

- Actividades de cultivo, cosecha, empaque y retencién: evitar la contaminacion de los
productos y evitar la contaminacion cruzada y utilizar materiales de empaque libre de
contaminacion.

- Equipos, herramientas y saneamiento: que los servicios higiénicos deben estar ubicados
lejos de la produccion de alimentos y que sea de facil acceso y estar equipadas y en
funcionamiento.

- Registros: se debe contar con todos los registros de las actividades que se realizan
debidamente firmados y supervisados y deben estar conservados por un minimo de dos
afos.

- Agua de uso agricola (pre-cosecha), se debe contar con agua de riego que cuente con su
analisis microbioldgico sea publica o privada con la frecuencia en funcion al riesgo, asi
mismo, debe de tener mantenimiento el sistema de transporte de agua, tales como
tuberias.

- Agua uso agricola (cosecha y postcosecha), se debe controlar de manera visual el agua
que se utiliza.

- Equipo, herramientas, edificios y saneamiento: que los equipos y herramientas sean de
manipulacion adecuada para las actividades de limpieza y mantenimiento, asimismo los
equipos deben evitar contaminacion del producto y debe haber drenaje donde se evacue

las aguas residuales utilizadas en la manipulacion de productos.



2.4.2.Programa sostenible de riego y uso de aguas subterraneas (SPRING)

El programa sostenible de riego y uso de aguas subterraneas conocida como SPRING por
sus siglas en inglés (Sustainable Program for Irrigation and Groundwater Use), es un
complemento voluntario, creado para el aseguramiento integrado de fincas (IFA) para la
gestion sostenible del agua en los productores certificados con GLOBAL G.A. P., con el
proposito de mejorar la administracion del agua en las fincas para hacer frente a la escasez
de agua (GLOBAL G.A. P, 2023b).

Los puntos criticos de control de SPRING son:

- Evaluacion del riesgo al agua y los objetivos: Los productores deben contar registros de
produccién e identificacion de fuentes agua geograficamente y se debe evaluar los
impactos ambientales por las fuentes, su distribucion y utilizacion.

- Evaluacion de la conformidad legal: los productores deben contar con informacion
actualizados y oficial sobre lo concerniente al medio ambiente y probar que los campos
estan destinados al uso agricola y cuentan con los permisos legales de utilizacion de los
recursos.

- Gestion y uso de los recursos hidricos: los mapas tengan ubicados las areas de produccion
donde se identifique las zonas de almacenamiento e instalacion del agua, y se cuente con
documentacion que explique el uso éptimo del agua y la reutilizacion y reciclaje de la
solucion del drenaje.

- Gestion ambiental, proteccion de las fuentes de agua: se identifican las fuentes y tipos de
agua residual para evitar su impacto negativo por medio de su gestion adecuada, se debe
fomentar la biodiversidad alrededor de fuentes de agua en el terreno y reducir la
aplicacion de productos quimicos y remediar situaciones donde ocurra la erosion.

- Trazabilidad: se demuestre que los productos certificados con SPRING estan separados

e identificados de otros productos que no cuentan con dicha certificacion.

2.4.3. Evaluacion de riesgos en practicas sociales (GRASP)

La evaluacion de riesgos de las practicas sociales es conocida por sus siglas en inglés
GRASP (GLOBAL G.A.P. Risk Assessment on Social Practice), es un complemento
voluntario, disefiado para evaluar los derechos laborales y humanos a nivel agricola en
conformidad con la OIT, por ende, ayuda a proteger uno de los recursos mas importantes de
la produccion: su gente (GLOBAL G.A. P, 2023b).
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Los puntos criticos de control de GRASP son:

- Representante de los empleados: existe por lo menos un empleado que representa los
intereses del personal y son reconocidos por las areas administrativas ademas de contar
con procedimientos de su eleccidn.

- Procedimiento de reclamaciones: se debe contar con la documentacion sobre las quejas y
sugerencias de los trabajadores.

- Auto declaraciones de buenas practicas sociales: existe documento firmado por la
administracion y el representante de los empleados donde se demuestre su
implementacion y aseguramiento de la buenas practicas sociales y derechos humanos.

- Acceso a las normas laborales del pais: el responsable de GRASP y el representante de
los empleados cuente con informacion actualizada sobre las horas laborales, afiliacion,
trabajo infantil, bajo, cuidado médico.

- Contratos laborales: mostrar los contratos de los empleados, donde se especifique las
acciones laborales, informacion precisa de los empleados.

- Recibo de pago/ Salario: recibos de pagos con firmas y copias y que estén conforme a las
regulaciones nacionales y de acuerdo con la funcién que desempefian.

- No empleo de menores: no contar con empleados menores de edad conforme a la
legislacion del pais.

- Acceso a la educacion escolar obligatoria: existe informacion veraz que los nifios de los
trabajadores van a los centros educativos.

- Sistema de control de horas y horas de trabajo y descanso: los horarios de los trabajadores
estdn documentados y los horarios laborales, estan conforme a las regulaciones

correspondientes y acuerdo de negociacion.

2.4.4. Tesco Nurture

Tesco Nurture es una adenda de GLOBAL G.AP, donde se aplica al proceso de auditoria
IFA, sin embargo, esta norma para frutas y hortalizas es exigente en requisitos legales de
productos fitosanitarios, ademas requiere que la entidad que desee aplicar al certificado debe
ser registrada como proveedor de Tesco, con el objetivo de asegurar los aspectos de
produccidn de alimentos y la cadena de suministro (GLOBAL G.A. P, 2023b)

Los puntos criticos de control de mddulo Nurture son:
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- El productor tiene lista de productos fitosanitarios (LPF) aprobada para todos los cultivos
registrados para suministrar a Tesco: los LPF deben ser aprobadas por un organismo
externo y deben estar almacenados e identificados de los productos no registrados.

- Los analisis de residuos realizados al producto son capaces de rastrear las materias activas
incluidas en el LPF: todos los ingredientes activos de los LPF deben estar considerados
en el analisis de laboratorio del producto.

- Los PF utilizados se registran en los cuadernos de campo, con relacion a los almacenados:
se debe contar con evidencia documentaria como procedimientos de aplicacién, para el
uso de PF.

- En caso se aplique PF restringido se debe contar con procedimiento aprobado por
proveedor Tesco, donde exista la justificacion y plan de accion.

- En caso el producto Tesco sea no conforme existe un procedimiento correctamente
implementado: para ello es necesario un procedimiento de gestion de materia prima donde
se evidencia los pasos a seguir cuando el producto es no conforme, donde se evidencie
que se aislara, devolvera y sancionara al proveedor, esta medida esta en funcién a las
politicas de la empresa.

- Contar con politicas para identificar, almacenar equipos de limpieza: los productos
quimicos que empleen en postcosecha deben de estar alejados del producto.

- Los procedimientos de empaque, etiquetado y codigos de lote garantizan el producto: en
las lineas de detalle o areas de empaqgue no debe contar con empaques, etiquetas de lotes

anteriores, contar con registro de prueba.

2.45.AH-DLL Grow

Es una adenda de aplicacion a GLOBAL G.AP, que se elabord con Albert Heijn en Paises
Bajos (AH) y Delhaize en Belgica (DLL), se requiere que los proveedores productores o
empresas agroindustriales de frutas y hortalizas que suministran sus productos a AHy DLL
aseguren el suministro de productos seguros y de calidad (GLOBAL G.A. P, 2023b).

Los puntos criticos de control de AH- DLL son:

- Control de residuos: los productores tengan su evaluacién de riesgos para el control de
residuos del cultivo. Tienen que contar con folletos informativos del control de residuos
y con informacion de los lugares de produccion, manipulacion y el certificado de
GLOBAL G.A.P.
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Higiene: se aplica a todos los productores que realizan manipulacién del producto, donde
se informa que el proveedor de servicio ha informado al productor solo los tipos de riesgo
microbiologico alto de los cultivos que abastece y cuenta con evidencia visual y
documentaria sobre los requisitos de higiene implementados en la finca

Cuerpos/ sustancias extrafias: todos los productores con cultivos de alto riesgo deben
completar evolucion de riesgo FORMO03a y su lista de verificacion para cada cultivo; para
ello se debe contar con documentacion que demuestre al productor sobre la clasificacion

de riesgos que suministraa AH — DLL.
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I11. DESARROLLO DEL TRABAJO

3.1. DESCRIPCION DEL SITIO Y ANTECEDENTES

La empresa cuyo fundo se ubica en la ciudad de Olmos es una empresa dedicada a la

produccion, empaque y exportacion de frutas y hortalizas de gran calidad.

Debido a las caracteristicas edafoclimaticas y microclimas que generan condiciones
favorables para el crecimiento y desarrollo de las frutas y hortalizas de calidad, la empresa
garantiza sus productos por medio de certificaciones con estandares mundiales de
trazabilidad y seguridad alimentaria elaborados bajo estrictas practicas laborales, sociales y
ambientales como Global G.A.P con sus adendas “GRASP, FSMA, TESCO NURTURE,
SPRING y AH DLL GROW?”. La continua produccion de frutas y hortalizas que se obtienen
en la empresa son comercializados a los mercados internacionales cumpliendo los requisitos
de calidad del importador, como son el aseguramiento de la inocuidad, responsabilidad
social y sostenibilidad. Por esta razon, la empresa asegura que en todos sus fundos se
implementen los requerimientos descritos; en ese sentido, se tomé como base el fundo

ubicado en la ciudad de Olmos para explicar el desarrollo del presente trabajo.

e Ubicacion. El fundo se ubica en el distrito de Olmos, provincia de Lambayeque,

departamento de Lambayeque.

¢ Predios colindantes. Por el margen izquierdo colinda con predios propios que cuenta con
cultivos de limén Tahiti y palto, por la parte Norte colinda con cerros con vegetacion
propia de la zonay por el margen derecho colinda con una empresa que cuenta con cultivo
de arandano; el fundo esta delimitado con cercos perimétricos y cercos vivos. El area total
del fundo es de 1000 Hay el area del cultivo de arandano es de 800 has aproximadamente.

e Fuentes de agua. El agua utilizada en el fundo proviene de aguas subterraneas y
superficiales, tales como el del proyecto H.OImos, que tiene resolucion de autorizacién

y licencia para su uso, tal como se observa en la Tabla 1:



Tabla 1: Fuentes de Agua de Pozo Subterranea

Orden de perforacion N Etapa Inicio de usq de agua
Pozo subterranea

Pozo N°04 10 Etapa 6 2023 - Marzo

Pozo N°06 11 Etapa 7 2023 - Marzo

Nota. Esta tabla muestra las resoluciones de autorizacién y uso del agua para el Fundo.

Las fuentes de agua de pozo estan destinadas para las aplicaciones fitosanitarias, limpieza
de equipos y herramientas de trabajo, la fuente de agua de pozo y agua superficial del
proyecto Olmos se encuentra habilitada para el fertirriego, en consecuencia, el fundo cuenta
con un sistema de riego por goteo. La empresa adicionalmente, cuenta con una planta de
tratamiento de agua potable para obtener agua apta para consumo humano, asi como también

para los para los SS. HH. y maniluvios.

Tabla 2: Fuentes de agua para riego del cultivo

Cultivos que se riegan N° Pozo acorde a R.D. N° de Reservorio
Aréndano P-04 N°06
Aréndano P-06 N°07

Nota: Esta tabla muestra la ubicacion geografica de las fuentes de agua en el Fundo.

3.2. DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES DE PRODUCCION

Las actividades de produccion del cultivo de arandano siguen un proceso de ejecucion

definido y organizado de la siguiente manera:

3.2.1.Preparacion de terreno
La preparacion del terreno emplea maquinaria pesada para el desborde, nivelacion gruesa,
nivelacion fina y maquinaria agricola para la nivelacion fina, batido y subsolado, tendido de

cubre suelo, tapado de cubre suelo y perforacion de cubre suelo.
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3.2.2. Trasplante

Para la realizacion del trasplante se marca el distanciamiento entre plantay plantay se realiza
un hoyo, posteriormente se abre delicadamente desde el fondo y se coloca las raices en forma
horizontal al suelo. Seguidamente se coloca el plantin dentro del hoyo y se apisona
suavemente alrededor de la planta con la mano, evitando que quede aire en el fondo del
hoyo.

3.2.3. Labores después del trasplante

a. Eliminacion de malezas
Se realiza de forma manual, para evitar la competencia por nutrientes entre la maleza y la

planta de arandano.

b. Fertilizacion
Se realiza de acuerdo con las necesidades nutricionales del cultivo dependiendo del estado
fisiolégico de la planta, esta labor va de la mano con el riego ya que el sistema de fertilizacion

se realiza por goteo.

c. Riego
Se determina de acuerdo con la demanda del agua del cultivo de ardndano, la cual depende

de las condiciones meteorologicas y del estado de desarrollo del cultivo.

d. Manejo integrado de plagas y enfermedades
El control de plagas y enfermedades se realiza previa evaluacién de las plantas de arandano,

donde se determina qué tipo de control aplicar sea cultural, biol6gico, etolégico o quimico.

e. Poda

En el cultivo de ardndano se realiza 2 tipos de poda, poda de formacién con el objetivo de
guiar el crecimiento de la planta buscando una planta con buena estructura y esta se realiza
en los 2 primeros afios del cultivo y poda de produccion en esta Ultima se realiza la
eliminacion de madera improductiva y enferma con el fin de favorecer el crecimiento de

brotes nuevos vigorosos.

f. Polinizacion
El arandano requiere obligatoriamente que sus flores sean polinizadas para obtener fruta de
mayor peso y calibre. Las flores del ardndano, aunque son hermafroditas presentan
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caracteristicas que determinan una baja autopolinizacion, es por ello que para esta actividad
se hace uso de colmenas de abeja las cuales se encuentran ubicadas en cada lote de cada
campo, lo cual favorece en mejorar el peso y acortar el periodo de maduracion.

Una vez instaladas las colmenas de abejas se debe tomar todas las medidas que prevengan
el posible dafio con ciertas labores, como por ejemplo la aplicacion de productos
fitosanitarios en la etapa de floracion.

g. Cosecha
La cosecha se programa desde la fecha de poda, de esta manera se logra concentrar la
produccién cuando el precio de la fruta alcance su valor mas alto.

En la figura 2 se resume de forma esquematica las actividades de produccién en el cultivo
de arandano realizada por la empresa.

Instalacion Crecimiento vegetativo > Crecimiento productivo > Manejo de cosecha /postcosecha >

Empleo Poda de Floracion y Cosecha (Los frutos son colocadas en
maquinaria formacion/ fructificacion potes amarillos y luego en atril, para su
pesada Eertilizacion renovacion transporte)

Preparacion

de terreno

Figura 2: Actividades de produccion en el cultivo de arandano.

Nota: La figura muestra las actividades respetando los estandares calidad.
3.3. PLANIFICACION DE LAS ACTIVIDADES (DIAGRAMA DE TRABAJO EN
EL TIEMPO)

Las actividades se planificaron en dos etapas: La revision documentaria que ocup6 un 60%
y la revision de instalaciones que ocupd un 40% de todas las labores desempefiadas:

a. Las labores en la etapa de oficina (Revision documentaria)
Se oriento a la revision, actualizacion de la documentacion técnica y evaluacion de riesgos,
aunque esta Ultima actividad involucr6 también la presencia en campo, no implicé que las
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evaluaciones de peligros pudieran desarrollarse con el planteamiento de las medidas de
prevencion necesarias en trabajo de oficina.

b. Las labores en campo

Estuvieron orientadas a las inspecciones a las instalaciones, cumplimiento de los protocolos
de BPA, entrevistas al personal para la medicion del conocimiento en diversos temas
exigidos en las adendas de los estandares de certificacion.

La planificacion de las actividades se detalla en la tabla 3.

Tabla 3: Actividades y responsables asignados para su ejecucion.

L N Tiempo
Actividad Descripcién . Responsables
P (Dials) P
Planificacion y Envio del plan de actividades del desarrollo Responsable de Produccion,
comunicacion de la de la auditoria interna y fecha pactada via N.A Fitosanidad, Fertirriego, SST,
auditoria interna correo. Gestion Humana
. L N Inspeccion de instalaciones, actividades y
Ejecucion de auditoria S C .
. . - diagndstico de conocimiento de 1 Coordinador SIG
interna a nivel de sitios o
capacitaciones.
Ejecucion de auditoria . L
interna a nivel Inspeccion de documentauon (Manuales, 2 Coordinador SIG
. procedimientos, registros, etc.)
documentario
Elaboracion de Informe  Envio de resultados de la auditoria interna 1 Coordinador SIG
. . . Coordinador SIG
Planteamiento de las acciones correctivas,
Elaboracion de Plande  preventivas y andlisis de causa raiz de cada 2 R ble de Producci
accion no conformidad, establecimiento de plazos esponsable de Froduccion,
de ci Fitosanidad, Fertirriego, SST,
e cierre. L
Gestién Humana
iy o Coordinador SIG
L Elaboracion y/o actualizacion de
Elaboracion y evaluaciones de riesgo para definir los
25;?5:2;32;318 de riesao controles y las acciones a tomar para la 2 'F__Q_ispon_s;bée ge f_ro_ducugrswir
9 mitigacion de los riesgos. tosanidad, "ETtrriego, !
Gestion Humana
Establecer objetivos de sostenibilidad que Coordinador SIG
Definir los objetivos establezcan planes de minimizacion del uso 1
del recurso hidrico Gerencia
Elaboracién :
R . . Coordinador SIG
actualizacion de Elaboracion de documentacion que detalle
documentacion de el cumplimiento de los puntos de control de 7 R ble de Producci6
procedimientos, los estandares que se solicita la F_eispon:sc? de Fe t_ro_ ucugg,T
instructivos, manuales,  certificacion. tosanidad, Fertirrego, '
Gestion Humana
etc.
Solicitud de documentacion de la empresa _
‘s para la revision del cumplimiento legal a Coordinador SIG
Solicitud de - : - ; .
nivel de terreno, licencia de agua, licencias 2

cumplimiento legal

de funcionamiento, autorizaciones para
cosecha, Ficha RUC.

Administracién
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Tiempo

Actividad Descripcion Responsables

(Dia/s)
Gestion de analisis para
agua para aplicaciones Identificacion de las fuentes de agua. Pozos 4 Coordinador SIG
fitosanitarias, agua para  de agua y Reservorios de agua.
riego
Toma de muestra para los analisis de fruta
Ge_stlon de analisis para para liberacion de los campos para poder 1 Coordinador SIG
residuos de la fruta iniciar la cosecha y definir los mercados
destino para la venta.
Ejecucion de un programa de capacitaciones
. estableciendo los temas, definiendo el Coordinador SIG
Elaboracion de plan de .
L personal dentro del alcance que tiene que
capacitaciones y e o - y
despli recibir la capacitacion, revisar el 7 Responsable de Produccion
espliegue de los temas L . ) ; e '
con el personal cumplimiento de las competencias de los Fitosanidad, Fertirriego, SST,
P ponentes y elaboracion de los materiales de Gestion Humana
capacitacion.
. - . Coordinador SIG
L Revisar el cumplimiento del despliegue de
Seguimiento del dimi | ividad
despliegue de los procedimientos y que las actividades 7 Responsable de Produccién
rocedimientos definidas se encuentren llevando a cabo en Fit p idad. Fertirri SSLI'
P el sitio por cada area. tosanidad, Fertirrego, '
Gestion Humana
L, . Eleccion de sistemas de Representacion de
Eleccion de sistemas de - . .
Representacion de Traba_uadores a tra_lves_ 96 la convoqatorla, 5 Gestion Humana
; elecciones, capacitacion a los elegidos y
Trabajadores . -
programacion de reuniones.
Coordinador SIG
Seguimiento al cierre Ejecucion de seguimiento del cierre de las 14 R ble de Producci6
de no conformidades no conformidades a nivel de infraestructuras £sponsabre de Froduccion,

Fitosanidad, Fertirriego, SST,
Gestion Humana

Ejecucion de auditoria de seguimiento final
para verificar el cierre total de todas las no 2 Coordinador SIG
conformidades

Ejecucion de auditoria
de seguimiento

Nota: Esta tabla muestras todas las actividades asignadas para la implementacion de la certificacion Global G.A.P y sus
modulos complementarios. SST: Seguridad Salud y Trabajo, SIG: Sistema Integrado de Gestion.

3.4. ASIGNACION DE RESPONSABILIDADES

La asignacion de los responsables para las actividades se observan en la Tabla 3, los cuales
han sido considerados de acuerdo a las funciones que desempefian en la empresa; sin
embargo, es necesario mencionar que las actividades designadas, no representa la totalidad
de su trabajo, debido a que cada uno tiene funciones establecidas en su area, no obstante,
cabe precisar que la implementacion de una certificacién con reconocimiento internacional
requiere la integracion de todas las areas involucradas, para garantizar que los aspectos de
produccion agricola y la cadena de suministro cumplan con los estandares de Global G.A.P.

y sus adendas.
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3.5. EJECUCION DE ACTIVIDADES DEL DIAGRAMA DE TRABAJO EN EL
TIEMPO

La ejecucion de actividades esta distribuida en: auditoria interna, la implementacion de la

normay el despliegue de los protocolos, los cuales se desarrollan a continuacién:

3.5.1. Ejecucion de auditoria interna

La auditoria interna permitio poder autoevaluar el control de las actividades que se
desempefian en la empresa a través de la inspeccién documentaria y de las instalaciones en
campo lo que ayudoé a la empresa a estar preparada para la auditoria externa, debido a que el
proceso de ejecucion es similar a la realizada por el organismo certificador externo, de esta
manera, se logro fortalecer y mejorar las areas involucradas, en consecuencia, cabe resaltar
que, para que la auditoria interna sea efectiva, se siguieron cuatro puntos importantes para

su ejecucion, los cuales son:

a. Planificacién

La planificacion esta a cargo de cinco areas involucradas en toda la cadena productiva de
arandano los cuales se mencionan en la tabla 3, cuya responsabilidad del Coordinador SIG
es coordinar el envio de las actividades inspeccidn por correo electronico y por parte de las
otras areas el compromiso de participacion en la fecha pactada para el desarrollo de la

auditoria interna.

b. Reunién de apertura
Se ejecuta de acuerdo con la hora pactada, donde se confirma con todas las partes
involucradas el desarrollo de la auditoria interna, y se proporciona un resumen de cOmo se

llevard a cabo las actividades de auditoria con las diferentes areas.

c. Evaluacion de las instalaciones y la documentacion

Se realizo la inspeccidn de las instalaciones del fundo y sus actividades que se realizan de
acuerdo con los requisitos de la normay que se encuentran alineados con los objetivos de la
empresa. También se llevo a cabo la evaluacion de conocimiento sobre las capacitaciones
realizadas a los colaboradores. Finalmente, se realiza toda la revision documentaria que se
emplea en la cadena productiva como son los registros de cosecha, actividades de campo
(cosecha y productos utilizados, entre otros) ademas se verifica que toda la informacién se
encuentre actualizada y vigente. Estas evaluaciones garantizan que el sistema de gestion sea

eficiente, por ende, se realiz6 una minuciosa evaluacion.
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d. Elaboracion del informe
Se realizé un informe de auditoria interna que consolida la informacién recolectada en la
inspeccion de campo Yy oficina con el proposito de informar a las areas las no conformidades

que se hayan suscitado durante la auditoria y las oportunidades de mejora a trabajar.

Cuando se evidencia no conformidades se realiza un seguimiento del levantamiento, en caso
sean no conformidades se realiza el levantamiento inmediato, por medio de acciones
correctivas (donde se indica su solucidn), preventivas (donde se busca prevenir que el riesgo
se materialice nuevamente) y analisis causa raiz de cada no conformidad, de esta manera se
realizan evaluaciones enfocadas dentro de la empresa, estableciendo fechas de cierre limite

de cada observacion.

3.5.2. Implementacion de las exigencias de las normativas

a. Elaboracion de evaluaciones de riesgo

La evaluacion de riesgo se realiz6 en base a:

e Los residuos de los productos fitosanitarios que puedan contener los arandanos, los cuales
estaran en funcién de las autoridades alimentarias al pais que se realice la
comercializacion, asi como también de acuerdo con los registros historicos de

proveedores y conforme al monitoreo de la adenda AH-DLL.

Evaluacidn de riesgo de residuos en los productos de la empresa:

Producto Lista de productos de referencia NL/BE  Dentro  Fuerade
de GLOBALG.A.P. de la UE la UE

Aréndanos americanos Blueberry — 1D 197 NO NO NO

Bayas Red Currant — 1D 253 NO NO NO

e Estimacion de riesgo de higiene para frutas los cuales tiene su base en el monitorio
microbioldgico de los alimentos conforme a su composicién, o desacuerdo al sistema de
alerta de alimentos y piensos, ademas de contar con los registros de monitoreo que tiene

la empresa.

El monitoreo que realiza la empresa es a través de las auditorias internas de seguimiento
realizadas posterior a la auditoria de certificacion, de esta manera se revisa el

cumplimiento de las acciones correctivas y preventivas implementadas. Las auditorias
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internas se van desarrollando en base a un programa de auditorias y se realizan durante

todo el afio con una frecuencia promedio de cada 3 meses.

Evaluacién de riesgo de higiene del producto:

Producto Lista de productos de referencia Riesgo de higiene
de GLOBALG.A.P _
Arandanos americanos Blueberry — ID 197

e Estimacion de riesgo de cuerpos o sustancias extrafias en los frutos y en el empaquetado
de productos que estan destinados al consumidor.

Evaluacion de riesgo de cuerpos extrafios:

Producto Lista de productos de referencia Riesgo de cuerpos extrafios
de GLOBALG.AP
Aréndanos americanos Blueberry — 1D 197

La evaluacién de riesgo se realiza una vez al afio y se consideran dos categorias las de
bloque rojo que indican que es de alto riesgo y las de bloque verde que indican bajo riesgo
y en caso sean considerado de alto riesgo se completa la evaluacion utilizando el
FORMO01, FORMO02 (Anexo 1).

b. Establecimiento de objetivos y compromiso de la alta direccion

La alta direccion establece los objetivos en base a la evaluacion de riesgo del agua (elaborado
por la Alta direccion y el equipo de Calidad de la empresa. Anexo 2) y considerando las
legislaciones vigentes, en consecuencia, determina los objetivos y procedimientos para que
las actividades de produccidn sean compatibles con la proteccion del medio ambiente, de
esta forma, asegurar el uso apropiado y sostenible del agua en las unidades agricolas y en
los centros de manipulacion del producto. Garantizando el cumplimento de los requisitos

legales, de la certificacion y del cliente.

c. Implementacion de documentos (Procedimientos, Formatos, Registros, Planes)

La elaboracion documentaria se realiza conforme a los puntos de control de FSMA, AH-
DLL Grow, Tesco Nurture, SPRING y GRASP, los cuales son los complementos de Global
G.A.P., esta documentacion tiene que estar lista una semana antes del inicio de la auditoria
externa, en caso exista la solicitud por parte de la certificadora se envia via correo

electrénico, a continuacion, se describen los documentos por modulo:
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Tabla 4: Documentos para los puntos de control de FSMA.

N° Puntos de control
11 Registros de formacion (higiene para trabajadores y visitas, inspeccion de equipos y
' herramientas y solucion de problemas con recipientes 0 equipos)
1.2 Registro de curso con respecto a inocuidad alimentaria reconocido por FDA
2.2 Registros de tratamientos fisico, quimico o biol6gicos que apliquen al suelo
4.1 Procedimientos que evite contaminacion cruzada
4.5 Registros de limpieza de recipientes utilizados en cosecha
6.1 Registros (formacidn de personal, analisis de agua, supervision de tratamiento de agua,
' compostaje, limpieza y desinfeccion de herramientas y equipos).
6.3 Procedimiento para revisién de registros.
71172 Registros de mantenimiento de equipos utilizados en el sistema de distribucion de agua y
/7.4 tratamiento del agua de uso
7.5 o )
Analisis de calidad de agua
17.6/7.7.
7.8 Registros de uso de agua agricola
8.2 Registros de control de temperatura de agua de uso en postcosecha.
9.6 Procedimientos de agua residuales (mantenimiento)

Nota: La tabla muestra toda la documentaria necesario para la implementacion de FSM. Tomado de Global
G.A.P. 2023b.



Tabla 5: Documentos para los puntos de control de AH -DLL Grow
N° Puntos de control
1.1 Folletos informativos en relacion con el control de residuos de PF.
1.2 Mapas e informativos con la ubicacion de los campos y centros de manipulacion
1.3/1.4  Certificado de GLOBAL G.A.P. actualizado y analisis de riesgo del cultivo
2.1 Folletos informativos en relacidn con los riesgos microbiolégicos en el cultivo
2.3 Formatos de ronda de higiene (FORMO02) implementado en la parcela
2.4/2.5  Analisis microbiol6gico del fruto a comercializar, anunciados a los proveedores
Folletos informativos en relacién con la clasificacién de riesgo a cuerpos/sustancias
3 extrafas en el cultivo de arandano
3.2/3.3 Registro de evaluacion de analisis de riesgo completando un formato FORMO3a
3.4 /FORMO3b/
3.6 Plan de accién baso en verificacion de cuerpos extrafios

Nota: La tabla muestra toda la documentaria necesario para la implementacion de AH-DLL Grow. Tomado de
Global G.A.P. 2023b.



Tabla 6: Documentos para los puntos de control de Tesco Nurture

NO

Puntos de control

2/3

o N o o1 B~

12

13

14/
15

16/
17

18
19
20
23
24
25

26/
27

28/
29

30

Listado de productos fitosanitarios (LPF) aprobados para todos los cultivos registrados para
suministro a Tesco

Registro de pulverizacién de la utilizacion de LPF

Anélisis de residuos de LPF

Procedimientos para gestion de productos fitosanitarios (PF)

Procedimiento para evitar mezcla o ingreso de productos que no cumplen con requisitos LPF
Registro de entrega de equipos de proteccién individual

Lista de productos restringidos por Tesco

Plan de accién aprobado por Tesco en caso se use un PF restringido

Descripcion del producto y empaque que se utiliza

Procedimiento para trabajadores enfermos regresan después de 48 a la manipulaciéon del
producto

Politicas de identificacion y almacenamiento de equipos de limpieza

Procedimiento de verificaciébn y calibracion de equipo de medicién y control de
calibracion/precision. Registros de su aplicacion

Procedimiento de mezcla de productos que se almacenan y se empaquetan

Procedimiento de ejecucién de mezcla de productos quimicos que estan lejos de productos.
Procedimiento de verificacion de etiquetas

Registros de control de productos terminados

Procedimiento para realizar actividades que afectan la inocuidad alimentaria

Registros de empague en contacto con el producto (utilizado, almacenado y/o comprado)

Registro de trazabilidad del producto

Registro de productos utilizados el area de empaque permitidos por Tesco

Registros de revision de trampas diarias/semanales

Nota: La tabla muestra toda la documentaria necesario para la implementacién de Tesco Nurture. Tomado de
Global G.A.P. 2023b.



Tabla 7: Documentos para los puntos de control de SPRING

N° Puntos de control
111 Registro de Productor (#Pozo, #Reservorio, Autorizaciones, sitios de produccién)
1.2.1 Evaluacidn de riesgos de agua ambientales en el fundo y planta de proceso
131 Partes Interesadas de recurso hidrico y cuenca (resumen de riesgos, desafios y

compromisos en relacién con el agua)
1.4.1 Metas y Objetivos para uso eficiente del agua del fundo y planta de proceso

Acceso a leyes en relacion (&reas protegidas, reservas naturales, contaminacion con

211 nitratos de los recursos hidricos, uso de agua residual, derechos de paso, etc.)

2.1.2 Legalidad Terreno (Propiedad o alquiler de terreno)

2.1.3 Legalidad de agua (Licencias de agua, autorizacion de perforacion de pozo)
2.15 Legalidad Infraestructura (Memoria descriptiva del pozo)
3.1.1 Mapa (Ubicacion de pozos, reservorios, lozas de riego y distribucion de riego)

Consumo Hidrico (Registros de consumo de agua (areas, fechas de riego (periodos),
3.14 duracidn de los ciclos, caudales y cantidades de agua utilizadas en m3/ha/afio, por mes
y el total anual)

Balance Hidrico (Cruce del consumo de agua se encuentre en relacion al consumo de

3.15 agua autorizada)

3.1.7 Registros de medicion de agua a través de medidores automaticos ejemplo: Dream
3.1.8 Registros de medicidn de humedad del suelo por ejemplo a través del tensiémetro
?3111101 Mantenimiento de Sistema de Riego (Programas y registros)

3.1.13  Plan de riego
3.1.15  Participacion en reuniones o foros de gestion hidrica

Procedimiento de Aguas residuales (Identificacion de fuentes, tipos de aguas residuales

411 y forma de disposicion)

4.2.2 Plan de proteccion de fuentes de agua y la biodiversidad
4.2.3 Plan /Procedimiento de manejo de Residuos

4.3.1 Procedimiento o Plan de Gestidn energética

4.4.1 Manual de manejo Integrado de Plagas

45.1 Plan de gestidn del suelo para minimizar la erosion

Nota: La tabla muestra toda la documentaria necesario para la implementacién de SPRING. Tomado de Global
G.A.P. 2023b.



Tabla 8: Documentos para los puntos de control de GRASP

N° Puntos de control

Registros de reuniones de representantes de trabajadores con el area administrativa, y

1 documentacion que demuestra la eleccién de personal ha elegido libremente y que son
reconocidos por parte del area administrativa

2 Procedimiento de reclamaciones y sugerencias
Acta de auto declaracién de aseguramiento de buenas préacticas sociales y derechos humanos.

3 Procedimiento de contratacion, transparente y no discriminatorio. Registro de
capacitaciones, entrevista durante auditoria, actualizadas
Registro de capacitaciones, actas de reunion donde se den a conocer las normas del pais en

4 materia laboral y agricola como son trabajo infantil, horarios de trabajo, salarios, licencia de
maternidad, contratos, cuidado médico y pensién/gratificacion)

5 Contratos de trabajo con sus datos actualizadas, funciones que desempefia y que cumplan
con la legislacién nacional debidamente firmados por el empleado y el empleador

6/7  Planillas electronicas, boletas de pago debidamente firmados por el trabajador

8 Registros de los trabajadores con las indicaciones del cumplimiento de legislacion nacional
(base legal ley 27337 y convenio N°138 y182 de la OIT)

9 Registro de constancia de empadronamiento de nifios en edad escolar, constancia de
matriculas (base ley N°28044)

10-11 Registro de horas laborales de los trabajadores, de ingreso y salida, control de asistencia.

Control de hora de trabajo, horas extra

Nota: La tabla muestra toda la documentaria necesario para la implementacion de GRASP Tomado de Global
G.A.P. 2023h.



d. Revision de cumplimiento legal a nivel de terreno, agua e infraestructura
La documentacion con respecto al cumplimiento legal del terreno, agua e infraestructura se
detalla en la tabla 9, los cuales son mostrados durante la certificacion externa conforme se

soliciten.

Tabla 9: Documentos legales de la empresa.

Documentacién de cumplimento legal

TERRENO

Ficha Ruc de la empresa

Constancia de conduccion de predio del Fundo
Certificado registral inmobiliario del Fundo

Contrato de usufructo del Fundo

AGUA
Resolucién Directoral de autorizacion de perforacion de pozos

Resolucidon Directoral para la licencia de agua de pozo o agua superficial

INFRAESTRUCTURA

Memoria descriptiva para la licencia de uso de agua subterrdnea del pozo

Nota: La tabla tiene los documentos actualizados y disponibles para la auditoria externa.

e. Mejoramiento de la infraestructura de campo
La ejecucion de las actividades de acondicionamiento y labores constructivas para mejorar
la infraestructura de campo se realizé en el almacén de manipulacion de productos quimicos

de residuos peligrosos, en el comedor y en el area de lavado de maquinaria del Fundo.
En el almacén de residuos peligrosos (aceites en desuso), se presentaban derrames debido al

uso y manipulacion de residuos, motivo por el cual se procedié a la limpieza de area'y cambio

de plasticos, tal como se observa en la Figura 3.
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Figura 3: Almacén de residuos peligrosos.

Nota: Las figuras muestran: a. almacén sin acondicionamiento, b. almacén ordenado y limpio.

En el area del comedor se implementd pancartas informativas para todo el personal de
trabajo, con el proposito de poder informar y resolver las dudas con respecto a los protocolos
que se deben de cumplir en campo, medidas de prevencion, asi como también, las
indicaciones basicas para la lectura de las boletas de pago donde se especifica los ingresos y
las deducciones que percibe el empleado, en la Figura 4 se aprecia las pancartas publicadas.

Figura 4: Pancartas informativas en al area del comedor.

Nota: La figura muestra las pancartas colocadas en el comedor, en respuesta a GRASP.

La construccion se realizo en el area del lavado de maquinaria que no presentaba contencién
para los efluentes producto de lavado de equipos de aplicacion fitosanitaria, donde se llevo

a cabo lo siguiente: se cavd un hoyo de un metro de profundidad, se coloc6 una
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geomembrana y se completd con piedra chancada, esta construccion se realizé con el

propdsito tener un area de contencién a modo de cama de evaporacion, la Figura 5, muestra

el antes y después de la instalacion.

Figura 5: Zona de lavado de maquinaria en el Fundo

Nota: Las figuras muestran: a. zona de lavado sin contencién, b. zona de lavado con area de contencion.

f. Gestidn de analisis de agua para aplicaciones fitosanitarias y riego agricola

Para realizar la planificacion, organizacion y control del recurso del agua para su aplicacion
fitosanitaria y de riego, se tiene que contar con los permisos legales de uso y ubicacién
georreferenciada de los puntos de agua (Figura 6), asi como también un mapa cartografico

donde se detalle su distribucion dentro del fundo (Anexo 3).

Figura 6: Puntos 10 y 11 de pozos de agua para uso.

Nota: La figura muestra los pozos de agua autorizados para el fundo
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El uso de agua con fines de produccién agricola también cuenta con su resolucion de licencia
de uso R. A N°159-2021-ANA-AAA.JZ-ALA.MOLL (Tabla 2). EI agua en uso tiene
analisis por laboratorios acreditados por INACAL y bajo la 1ISO 17025 (Anexo 4); con todos

los permisos legales para su uso, asimismo, el agua se distribuy6 en dos puntos importantes:

e Agua para aplicaciones fitosanitarias
Para realizar la aplicacion fitosanitaria con el agua de los pozos, es necesario realizar
andlisis microbioldgico y fisico-quimicos a los dos pozos de agua (10 y 11) debido a que
es la fuente de origen el cual es conducida a los hidrantes de agua para realizar las
aplicaciones los cuales son conexiones directas. El analisis se corre bajo el D.S 031-2010

de agua potable para consumo humano, ya que estara en contacto directo con la fruta.

e Agua para riego
De los dos pozos de agua que se encuentra en el fundo y la fuente de agua superficial, se
canaliza el agua hacia tres reservorios ubicados en la etapa 6, 7, 8 del fundo, y desde ahi
se inicia la distribucion y control del agua para el riego a toda la instalacion del cultivo
de ardndano, sin embargo, es necesario realizar los analisis a cada reservorio bajo el ECA
3 D.S 004-2017- MINAM, debido a que los reservorios son fuentes vulnerables porque

estan a cielo abierto y posteriormente son conducidas por medio de tuberias de riego.

g. Gestion de analisis de residuos
Para las exportaciones de frutas de ardndano es necesario que el SENASA, certifique el
fundo, para poder contar con el certificado del lugar de produccion, debido que los paises
exigen este certificado que les garantiza que las frutas provienen de un campo con un manejo
fitosanitario de acuerdo con las regulaciones locales. Para lo cual se necesita los siguientes
requisitos:

- Solicitud de certificacion fitosanitaria del lugar de produccion (Anexo 5).

- Croquis de caminos y vias de comunicacion del fundo.

- Descripcion de précticas fitosanitarias practicadas en el fundo.

Tan pronto como se tengan los tres requisitos, se presenta la solicitud al SENASA, se hace
el pago de trdmite, se solicita el trAmite, se coordina la inspeccion, luego se recibe al
inspector donde se le explica las actividades y se guia a los campos para que finalmente se

emita el certificado.
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Una vez que se cuente con el certificado se gestiona la toma de muestras conforme a lo que
se haya definido en la evaluacién de riesgos y procedimientos establecidos. En el fundo el
analisis se realiza por cada campo, donde se utiliza la técnica de cromatografia liquida,
gaseosa y analisis de metales pesados, para realizar todos estos analisis es necesario
asegurarse que el laboratorio donde se envien las muestras cuente con la acreditaciéon 1SO-

17025 y que la metodologia de analisis este aprobado por el SENASA.

Los resultados de los analisis se ingresan al documento “Matriz de restricciones” donde se
colocan los ingredientes activos detectados y su cuantificacion encontrada, de acuerdo con
ello se determinara si existen paises de destino cuyo LMR se encuentre dentro del rango, en
caso de no ser asi se procede a comunicar al equipo de produccion campo la fecha del
siguiente remuestreo previamente habiendo identificado las moléculas y su degradacion en

el tiempo.

h. Gestidn de aplicaciones fitosanitarias y fertilizacion

Para realizar las aplicaciones de productos fitosanitarios y fertilizantes en el fundo es
necesario tener en cuenta adicionalmente las exigencias de la adenda de Tesco Nurture, por
lo cual, se ingresa al portal “Food Expert” donde se suben la lista de todos los productos que

se utilizan en el fundo e informacion relevante de su uso como es:

Nombre del producto

- Ingrediente activo

- Periodo de carencia

- Plan objetivo

- Momento de aplicacién

Sin embargo, es necesario, tener en cuenta que todos los productos que son registrados en
Food Expert, tienen que estar autorizados para uso en el pais, para ello se verifica la base de
datos de SIGIA SENASA. Una vez que los productos son subidos al sistema y exista la
conformidad del producto registrado en el pais, es revisado por el cliente y aprobado por
Food Expert para su aplicacion. En el caso de que existan un producto restringido o se
solicite sustento de uso, con respecto a la lista de productos de proteccion de plantas (PPPL)
se emitira un anuncio en el portal Food Expert, de “PPPL derogation”, lo cual, permitira

subir informacién adicional y de sustento para uso del producto, donde se esperara su
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aprobacion y finalmente su utilizacion (Anexo 6). Por ultimo, cabe resaltar que la dosis de
uso y periodo de carencia del producto que se va a utilizar, siguen las instrucciones de la
ficha técnica, debido que si existe la omision representa incumplimiento de los estandares

de calidad lo cual podria afectar la inocuidad del producto final.

i. Implementacion de herramientas de medicion y control en campo

Para realizar un seguimiento de las actividades en campo, se realiza un control del personal
encargado de las inspecciones diarias en diferentes areas del fundo, cuyas observaciones son
reportados de manera semanal a las areas correspondientes, los cuales se suben a un
aplicativo de la empresa, que va emitiendo datos semanales con los cuales se tienen
indicadores que permiten evaluar las actividades de campo. Entre los lugares donde se
realiza el control estan: el almacén de agroquimico, de herramientas, areas de cosecha,
produccién, comedor, acopio, zona de desinfeccion de materiales de cosecha, bafios,
sefialéticas y la utilizacion de EPP’s por parte de los trabajadores; todas las observaciones se
encuentran en un checklist, que estd acorde a la actividad que se realiza como por ejemplo
cosecha y produccion (Anexo 7), cabe resaltar que las observaciones encontradas se
encuentra en un estatus “pendiente” hasta ser levantada y pasar a tener un estatus

“observacion levantada” una vez subsanada la observacion. (Figura 7, 8).

OBSERVACION

OBSERVACION:
-Se observa la falta de tapas en tachos de residuos.
STATUS: Pendiente

=

N0
l ECagLES
o - Y,
OBSERVACION:

-Se evidencia tachos de gestion de residuos (residuos no
aprovechables y plastico) que no se encuentran con su
tapa.

STATUS: Observacién levantada

TRAZABILIDAD: E6C1 Comedor n°03, 04
RESPONSABLE: Cosecha

Figura 7: Levantamiento de observaciones en el comedor.

Nota: En lafigura se aprecia las observaciones (antes) y levantamiento (después).
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LEVANTAMIENTO DE OBSERVACION

OBSERVACION:

-Se visualiza 1 tamizador calibrador requiere limpieza y
cambio de cinta.

-Se STATUS: Pendiente

TRAZABILIDAD:

RESPONSABLE: Cosecha

OBSERVACION:

-Se visualiza tamizadores calibradores requiere limpieza
y cambio de cinta.

STATUS: Observacion levantada

TRAZABILIDAD:

RESPONSABLE: Cosecha

Figura 8: Levantamiento de observaciones en el area de acopio, tamizadores.

Nota: En la figura se aprecia las observaciones (antes) y su respectivo levantamiento (después).

j. Implementacion de Sistemas de Representacion de Trabajadores

Para poner en funcionamiento el sistema de representacion de trabajadores es necesario
seguir el procedimiento de eleccion y funcionamiento de representantes de trabajadores el
cual es dirigido y ejecutado por el &rea de bienestar social de la empresa, donde se describen
las distintas actividades para llevar a cabo la eleccidn de los representantes de trabajadores;

es necesario indicar que se eligio a 2 representantes de trabajadores para el fundo.

Para llevar a cabo todo el proceso y poner en ejecucion el sistema, se realizd una reunion

donde se tiene en cuenta la siguiente agenda:

- Instalacién del comité representantes de trabajadores.
- Toma de cargo y entrega de compromiso ético.

- Informar las funciones de los miembros del comité.

- Eleccion de presidente y secretario

- Definir la fecha de la proxima reunion.

Cabe precisar, que la eleccion es mediante las votaciones de los trabajadores y una vez que
se elija, el comité de trabajadores asumira su cargo por un periodo de dos afios, una vez

elegidos, son capacitados en temas laborales y tienen reuniones mensuales con el &rea de
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gestion humana, donde hacen apertura de buzon de quejas y sugerencias, los cuales son
tratados para darle solucién, ademas crearan un grupo de WhatsApp, que les permita ejecutar
sus funciones los cuales son velar por los derechos de los trabajadores y resguardar el
cumplimiento del reglamento de trabajo de la empresa. El acta de la instalacién y reunion

del comité se aprecia en el anexo 8 y 9.

De esta manera se cumplen con las politicas de la empresa y se responde a las exigencias del
modulo GRASP que se aplica de manera voluntaria con el fin de evaluar las practicas
sociales en la produccion, examinando el sistema de gestién social implantado por la
empresa, de esta manera se demuestra el cumplimiento de las regulaciones laborales

nacionales e internacionales.

k. Capacitacion y sensibilizacién del personal

Las capacitaciones para el personal se realizan a campo abierto y entre las primeras horas de
la jornada laboral con el fin de focalizar su atencion y no se vea mermada por el cansancio
producto de las labores, las capacitaciones tienen una duracién de 1 hora aproximadamente,
el cual es realizado con enfoque préactico, de manera que los trabajadores apliquen lo
aprendido, en algunos casos se invita a la demostracion de lo aprendido con el fin de ver su
ejecucion y asegurar su aprendizaje. Todas las capacitaciones fueron registradas en formatos
de la empresa el cual se muestra en las Figura 9, donde se considera la siguiente informacion:
tema, temario, modalidad, categoria, fecha, tiempo de duracion, expositor y la lista de los

participantes con numero de su DNI cargo, nombres completos y firma.

Los temas de capacitacion se realizan teniendo en cuenta a todas a las areas de la empresa,
por ende, la preparacion del tema esta a cargo del responsable del &rea de acuerdo con sus

funciones, en la Anexo 10, se observan los temas tratados y la fechas para su ejecucion.
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FORMATO Codigo: GH-GD-FO-0609
Revision: 006

. , Fecha: 03/12/2021

J REGISTRO DE INDUCCION, CAPACITACION, ENTRENAMIENTO Y SIMULACRO Pagina: 1 de 1

CODIGO DE ACTA: 003696

TEMA: IDENTIFICACION DE PELIGROS, EVALUACION DE RIESGOS Y MEDIDAS DE CONTROL

TEMARIO: DEFINION PELIGRO, RIESGO, TIPOS DE PELIGRO, ACTOS Y CONDICIONES INSEGURAS, MEDIDAS DE CONTROL Y MATRIZ IPERC

ACTIVIDAD: on[] C 5n [X]  Er [0 simulacro [] Charla [] ACCION CORRECTIVA: si[] No
MODALIDAD DE LA CAPACITACION: Interna Inhouse [ ] ESCUELA: SIG Técnica [ ] Gestiony Liderazgo [ ]  Otros []
CATEGORIAS: SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO BCRAFS [[] GLOBALGAP [] BAsc[] Fsma[] BPM[] HAccP[]

GESTION AMBIENTAL [ |  RESPONSABILIDAD SOCIAL [ ] PROCESO TECNICO [] oTROS[]

FECHA: 2023-05-22 HORA INICIO: 08:00:00 HORA TERMINO: 09:00:00 TIEMPO ESTIMADO: 60 minutos

SEDE: OLMOS C5 DEPARTAMENTO: OPERACIONES AGRICOLAS AREA: UN ARANDANO

SECCION: FITOSANIDAD ZONA: Premezcla GRUPO OBJETIVO: OBREROS

CULTIVO: UN ARANDANO UNIDAD: AGRICOLA

NOMBRE DEL EXPOSITOR INSTITUCION DE PROCEDENCIA
N° DNI AREA | CARGO APELLIDOS Y NOMBRES FIRMA
UN ARANDANO JEFE DE CAMPO
1 21 / F =
UN ARANDANO OBRERO AGRARIO
2 76 /
. Vst
UN ARANDANO OBRERO AGRARIO izl
3 76 / LA
UN ARANDANO OPERARIO DE LIMPIEZA
4 17 / — — e
UN ARANDANO OPERARIO DE PREMEZCLA i
5 10 /
UN ARANDANO OPERARIO DE PREMEZCLA
6 43 /
UN ARANDANO OPERARIO DE PREMEZCLA
7 4 /
UN ARANDANO OPERARIO DE PREMEZCLA
8 40 /
9 /

Figura 9: Registro de capacitacion.

Nota: La figura muestra el tema, categoria, expositor y participantes.

3.5.3. Despliegue de Protocolos

Para la disposicion de los documentos como manuales, instructivos, procedimientos,
formatos, etc., de la empresa, es necesario que se encuentre registrado e ingresado al sistema
de gestion, para ello, es necesario que la documentacion siga el procedimiento elaborado por
el area de aseguramiento de la calidad, llamado “Creacién, Modificacion y Validacion de
Documentos”. Por lo cual es necesario que cada documento que se elabora cuente con su

codificacion en el membrete tal como se observa en la siguiente Figura 10.
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Anexo 8.1.A
Estructura y codificacién de la documentacién.

TIFO DE DOCUMENTO Codige:

Rewvision:

LOGO

NOMBRE DEL DOCUMENTO

Fecha Aprob

Fecha A-"

Pagina:

Figura 10: Membrete para la documentacion de la empresa.

Nota: En la figura se aprecia la estructura que debe tener el documento creado o modificado.

La codificacion tiene la siguiente estructura:

XX-YY-ZZ-001-AA—>Cddigo adicional opcional, en caso de requerir
N especificarse el alcance del documento.
Numero correlativo del documento comenzando de
001

Tipo de documento

v

v

Identificador del area especifica

Gerencia o unidad

Para la codificacién, cada gerencia, area especifica o tipo de documento tiene sus
abreviaciones descritas en el procedimiento de elaboracién de documentos y una vez creado,
aprobado y subido al sistema el documento que genero cada area de la empresa, se organiza
segun corresponda y se pueda solicitar y tener acceso a la documentacion que se necesite. A

continuacion, se presenta el despliegue de procesos de gestion y desarrollo humano.
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Manual
Organizacional de
Funciones

Ofertas de trabajo

Reclutamiento y
Seleccién de Personal
(Atraccién de
Talento)

e |
[ = | | =2}l

Incorporacién de
Personal

Medicion y Encuestas

Figura 11: Despliegue de procesos de gestion y desarrollo humano

Nota: La figura muestra el despliegue de protocolos del area Recursos humanos.

a. Seguimiento del cumplimiento de protocolos de buenas préacticas agricolas

El seguimiento de la ejecucion del cumplimiento de los protocolos de las BPA, esta a cargo
del responsable de area de calidad, por lo tanto, la evaluacion de las inspecciones se realiza
diariamente, para ello, es necesario que se cuente con la evaluacién de riesgos la cual definira
la frecuencia. En la Figura 12, se observa la matriz de evaluacion de riesgo del programa de

inspecciones, de donde se obtiene la frecuencia de inspeccion.
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EVALUACION DE RIESGOS DEL PROGRAMA DE INSPECCIONES
Probabilidad de ocurrencia de Sewveridad de deteccion de Historial de No Conformidades en
incumplimiento incumplimiento auditorias anteriores
I i la salud del idor ni
1 Mo hay probabilidad que ocurra o genera consecue.nmas Fria e u . Flemnsumidorni Mo hay no conformidades planteadas
al Siztema de Gestidn
Probabilidad Baja Conzumidor decepoionado y propenso a quejarse, .
2 Ha oeurrido al menos 2 veces en el afio ‘Yulnerabilidad baja al Sistena de Gestidn V#na sonforidades menares
Fraobabilidad Media Conzumidor decepoionado y propenso a quejarse. .
3 Ha acurrido al menos 6 veces en el afio Vulnerabilidad media al Sistema de Gestidn #5na confarmidades menores
Probabilidad Alta Lesiones yto enfermedad al consumidor moder ada. X
F . A . &-10 no conformidades menores
Oeurre al menos 1vez almes Falla automatica al sistema de Gestion de la Empresa
Frobabilidad Muy alta Hace peligrar la salud del consumidor [Enfermedad 1@ mas no conformidades mayares o> 10
8 Oeurre al menos 1 vez ala semana grave o muerte) Menores
FRECUENCIA DE INSPECCION
ALUACIO 0S DO ARIO
Ne REQUISITO Frobabilidad Severidad gf::"“'."e No Total FRECUENCIA
) . INSPECCION
Inspeccicnss de decumentacion 3 4 2 2]
0 * . SEMANAL
Inspecciones de Instalaciones 4 3 3 9 INSPECCION
1 Produccicn Agriccla SEMANAL
Inspeccicnes de Instalaciones s 3 3 g INSPECCION
2 Fitcsanidad SEMANAL
Inspeccicnes de Instalacicnes Riege 1 2 2 5 INSPECCION
3 y Fertiizacion SEMAMNAL
Inspeccicnes de Cumplimientic de INSPECCION
° s o ume 4 4 2 10
4 BFA del perscna SEMAMNAL

Figura 12: Evaluacion de riesgo del programa de inspecciones.

Nota: La figura muestra la frecuencia de inspeccion conforme a la evaluacion realizada.

Todas las inspecciones mas los reportes semanales de las actividades del cultivo de arandano
que se realizan en la empresa, viene a ser el seguimiento que se ejecuta para garantizar el
cumplimiento de los protocolos establecidos por las areas de trabajo; cada observacion
encontrada es redactada en un informe con su respectiva observacion y su levantamiento de
las reas de almacén de agroquimicos, seguridad, cosecha y produccion (Anexo 11). En la
figura 13, se aprecia las actividades del equipo de Calidad, que se ejecutan durante la semana,

con respecto al cultivo de arandano
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ETAPA ACTIVIDAD ENTREGABLE
L. CERTIFICACIONES DE TERCERA PARTE
1. GLOBAL G.A.P + FSMA

L1 CULTIVO ARANDANO

1. Revizion de alcances Revizion de las cliusulas con el equipo la U A
2. Revision de los requisitos AF.1.1al AF7 Revizion de las cldusulas con el equipo la TT.A
3. Revision de los requisitos AF.8 al AF.15 Revision de las clausulas con el equipo la T A
4. Revision de los requisitos CB1 al CB.8 Revizsion de las cliusulas con el equipo la U A
3. Revision de los requisitos FV.1 alFV.3 3 auditorias intemnas por campafia
6. Auditoria Interna - inspeccion in situ 3 auditorias intemnas por campafia

II. PREPARACION DE MATERIAL PARA CAPACITACION INTERNA / CAPACITACION INTERNA
1.1. CAMPO( ADMINISTRATIVO, JEFE , SUPERVISORES , AUXILIARES , COLABORADORES )

1. Preparacién de PPT segin programa de capacitacion Seguimiento
2. Preparacién de dipticos segin programa de capacitacion Seguimiento
3. Preparacién de examen y encuestas Seguimiento
4 Impresién de dipticos v examen a imprenta Seguimiento

1.2. PACKING ( ADMINISTRATIVO, JEFE , SUPERVISORES , AUXILIARES , COLABORADORES )

1. Preparacién de PPT segin programa de capacitacion Seguimiento

2. Preparacion de dipticos segin programa de capacitacion Seguimiento

3. Preparacidon de examen v encuestas Seguimiento

4 Impresion de dipticos v examen a imprenta Seguimiento
2.3.CAPACITACION INTERNA

2.3.1. CAMPO ( ADMINISTRATIVO , JEFE , SUPERVISORES , AUXILIARES , COLABORADORES )

1. Cultivo ardndano Capacitaciones de 43 min

2.3.2. PACKING ( ADMINISTRATIVO , JEFE , SUPERVISORES, AUXILIARES, COLABORADORES )

1. Proceso arindano | [« itaciones de 45 minut:

IIL. ANALISIS DE MONITOREO AMBIENTAL - PACKING

3.2. Proceso de uva +arandano + esparrago
1. Manipulador Seguimiento
2. Superficies de contacto Seguimiento
3. Ambientes Seguimiento
4. Producto Terminado Seguimiento
3. Agua Seguimiento
6. Uniformes Seguimiento
T.Tiempo de vida Gtil Seguimiento

2. Valor Nutricional Seguimiento

VIL.PROGRAMA DE TOMA DE MUESTRA DE AGUA - AGY

1. Pozos AGV 1 muestra por pozo

3. Reservorios AGV 1 muestra por pozo y reservorio

VIII. ANALISIS DE PESTICIDAS + METALES PESADOS + OTROS

1. PESTICIDAS

1. Cultivo arandano | Seguimiento
T.METALES PESADOS

1. Cultivo arandano | Seguimiento
3.0TROS

1. Cultivo arandano (ditiocarbonatos , glifosato , fosetil

aluminio |, matrine ) Seguimiento

Figura 13: Actividades del equipo de calidad para el cultivo de arandano.

Nota: Esta figura muestra la inspeccion a realizar y su entregable, cada actividad esta programada durante el
afio y la frecuencia esta en funcion al analisis de riesgo.



IV. RESULTADOS Y DISCUSION

La empresa, dedicada a la produccidn, empaqgue y exportacion de arandano gque se encuentra
entre las cinco primeras empresas agroexportadora de ardndano del Perd, desarrolla sus
actividades de produccion definidos por el area de operacién y de calidad de la empresa, con
el proposito mantener la calidad del producto final y asi poderlos comercializar a nivel
mundial, por lo cual, busca cumplir con las normas nacionales e internacional en todas las
actividades que implica la produccién, por ende, es necesario que la planificacion de
actividades y la asignacién de las areas responsables estén acorde a los estandares de Global
G.A.P y sus complementos FSMA, Tesco Nurture, AH-DLL Grow, SPRING, GRASP, al
cual se aplica de manera voluntaria, debido a que se adopta buenas préacticas agricolas, existe
beneficios para los productores y reduce la exposicion a los riesgos relacionados con la

inocuidad alimentaria.

La implementacion de la norma trae desafios durante la ejecucidn de las actividades, debido
a que existe un seguimiento diario en cada labor que se realiza en el fundo, que va desde la
elaboracion de la evaluacion de riesgo de productos utilizados, higiene del producto y en el
empaquetado, asi como también, en la verificacion documentaria que solicita la norma
conforme a los puntos de control, de la misma manera se busca mejorar la infraestructura,
gestionar el uso de agua, de residuos, organizar y empoderar a los representantes de los
trabajadores y el cumplimiento de las capacitaciones al personal de la empresa, por todo lo
anteriormente mencionado es preciso tener un andlisis minucioso de cada actividad diaria;
por tanto, cabe mencionar que los resultados se dan después de realizar el andlisis de riesgo
de cada actividad, seguido de su inspeccidn y verificacion diaria y de ello se puede resaltar
que la empresa cuenta, con los equipos, personal y responsables de areas comprometidos
con el trabajo que tienen bien definido su plan de accion frente a una observacion los cuales

son levantadas por cada area responsable.

En cuanto a la elaboracion de los documentos para los puntos de control de cada
complemento de Global G.A.P, al cual se aplica, se logr6 elaborar, actualizar y organizar
todo el conjunto de documentos descritos en la Tabla 4, 5, 6, 7, y 8 para FSMA, AH-DLL



Grow, Tesco Nurture, SPRING y GRASP respectivamente, los cuales sirven de guia para
los siguientes afios donde se desea seguir aplicando a la norma, toda esta informacién
elaborada se guarda en forma digital en el sistema integrado de gestion de la empresa, los
cuales estan a disposicion ante alguna auditoria anunciada o no anunciada por parte el
organismo certificador. Cabe precisar que los registros de actividades diarias,
capacitaciones, evaluacion de desempefio de la efectividad de la capacitacion se van

guardando conforme se van realizando por parte de las areas responsables.

Es importante resaltar, que el sistema integrado de gestién ha contribuido a mejorar los
procesos de la compafiia y evitar reclamos por incumplimiento de LMR o presencia de
ingredientes activos no autorizado en los mercados de destino, ya que como parte de las
mejoras se tiene una comunicacion fluida con el area de Fitosanidad donde se revisa
semanalmente el programa de aplicaciones con el programa comercial y se determina los
productos fitosanitarios que se aplicaran en la semana, por otro lado el area de calidad realiza
el cruce de resultados de analisis de deteccion de fitosanitarios con las necesidades
comerciales y se determina los mercados destino que se procedera a comercializar, para ello
el area de calidad emite un documento Matriz de restricciones que cuenta con el consolidado
de campos y los mercados destinos aprobados y observados, este documento se comparte
con todo el equipo de campo y planta para que tengan conocimiento y evitar errores en los
procesos de cosecha, recepcion, proceso y comercializacion de la fruta, de igual manera el

area de calidad realiza el seguimiento en toda la cadena de proceso para su cumplimiento.

Como parte del aprendizaje, se indica que el comportamiento de las moléculas en los cultivos
no es sostenible en el tiempo por lo que como profesionales debemos de tener en cuenta que
el factor climatico es muy dindmico, por lo que es importante contar con un programa de
andlisis fitosanitarios que pueda respaldar las decisiones de venta comerciales y evitar
reclamos a futuro, esto ha ayudado a poder identificar desviaciones en el comportamiento
de las moléculas y realizar actualizaciones en los periodos de carencia de los productos

fitosanitarios.

Como parte de la implementacion se logré mejorar la infraestructura de empresa que tenia
que ver con las actividades de produccion como es el area del lavado de maquinaria, la
colocacion de pancartas actualizadas con respecto a boletas de pago y el ordenamiento y
limpieza del almacén, ademas se implementaron mejorar conforme a la actividad que se

realiza dia a dia como es limpieza de tamizadores, cubierta de tachos de residuos. También
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se ejecuto la gestion documentaria para el analisis de agua que se utiliza para aplicaciones
fitosanitarias y riego, asi como también la certificacion de lugar de produccion del ardndano
por parte del SENASA, que demuestra el cumplimiento de las buenas précticas agricolas en
el fundo, y se gestiond las aplicaciones fitosanitarias en el portal Food Expert y revisién del
SIGIA SENASA, para su utilizacion.

Se desarroll6 la designacion del representante de los trabajadores, por medio de una
convocatoria, con una eleccion por el medio de votacion democratica, a los cuales se les
capacito en sus funciones, en temas laborales, y todo lo que respecta al bienestar del
trabajador, con el propdsito de velar por los derechos de sus compafieros de trabajo. Es
importante sefialar que el proceso de eleccion de representante de trabajadores se llevé a
cabo a través de un proceso democratico donde todos los trabajadores fueron participes, el
proceso inicid con la convocatoria de los candidatos y la revision del cumplimiento si son
personas aptas para ocupar el cargo, posteriormente la publicacion de los candidatos aptos,
seguidamente del proceso de eleccion y escrutinio para finalizar en la publicacion de los
ganadores gue es indispensable que la representacion presente equidad de género es decir un
representante varén y una representante mujer, una vez elegidos los candidatos seran

capacitados para que empiecen a cumplir sus funciones.

También se desarrollo el programa de capacitacion normativas de las adendas de Global
G.A.P, al cual se aplica y se distribuyé cada tema durante el todo el afio, es necesario
mencionar que todas las capacitaciones que se realizan son practicas y aplicativas que
ayudan al trabajador a poder entender y ponerlos en préactica en su dia a dia; permitiendo asi

que los trabajadores estén listos para las auditorias externas.

Cabe indicar, que la implementacion de todos los requisitos solicitados en los puntos de
control de las adendas de certificacion resulté un desafio ya que este proceso involucré la
coordinacion con diversas areas para ejecutar el levantamiento de informacién lo que
implico ejecutar reuniones con todo el equipo, contar con la disponibilidad de los
responsables de areas, asimismo el compromiso de cada area en el levantamiento de las
observaciones y coordinar los tiempos de capacitacion de todos los colaboradores, esto se
pudo lograr empoderando a los lideres de area, estableciendo los objetivos en comun y
comunicando a las gerencias los avances cada semana para que de esta manera se pueda

medir el avance de sus equipos.
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V. CONCLUSIONES

e La implementacion de los estdndares de Global G.A.P. y sus adendas FSMA, Tesco
Nurture, AH-DLL Grow, SPRING, GRASP en el cultivo de ardndano en el fundo, se
viene cumpliendo en su totalidad, la cual garantiza al consumidor final un producto
certificado por estandares reconocidos a nivel mundial, si bien la implementacion resultd
un desafio la experiencia en procesos de implementacién de estandares agricolas permitid
poder esquematizar de una forma organizada cada actividad en el orden correcto segun la
prioridad y establecer estrategias de acuerdo a la realidad que se trabaja en el Fundo

logrando asi el objetivo planteado de la certificacion.

e Los procesos de implementaciéon de los puntos criticos de las adendas FSMA, Tesco
Nurture, AH-DLL Grow, SPRING, GRASP, se ejecutaron de forma coordinada con todas
las areas el cual inici6 desde un diagndstico inicial, planteamiento de un plan de accion,
establecimiento de un cuadro de actividades con responsables y plazos establecidos,
estrategias de trabajo en conjunto y como término una evaluacion final que midi6 a cada
area el avance de la implementacién y fue el indicador final para concretar la auditoria

externa con la casa certificadora.

o Se realiz6 la mejora de la infraestructura en el area de lavado de maquinaria con la
construccion de una base de contencidn, se instalaron pancartas informativas en el area
del comedor con el fin de brindar informacion a los trabajadores y se realizo el
levantamiento de observaciones de limpieza, usos de EPPs, en el area de produccion.
Asimismo, se organizo6 y logré implementar el sistema de representacién en campo por
medio de los trabajadores que fueron elegidos por medio de votaciones, los cuales tendran
reuniones mensuales con el area de gestion Humana donde conseguiran velar por los
derechos de los trabajadores. Asimismo, se consiguié capacitar a todo el personal
implicado en las actividades de produccién del ardndano, conforme al programa de
capacitaciones. Como profesional y responsable del area de certificaciones poder

implementar estandares adicionales a lo requerido en el mercado permitio poder realizar



una mejora continua en referencia a los que se venia trabajando en la empresa y de esta
manera de manera directa poder mejorar la gestion del Fundo en cuanto al cumplimiento
de los pilares de certificacion no solo a nivel de inocuidad sino también a nivel de
responsabilidad social, y sostenibilidad ambiental de esta manera complementado de

forma integral la Gestion del Fundo.
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V1. RECOMENDACIONES

e Seguir con el seguimiento diario por medio de las auditorias internas en todas las areas
de produccién de arandano para tener actualizado los registros de las actividades en

campo y continuar con las buenas précticas agricolas.

e Capacitar a los trabajadores en temas preventivos con respecto sus actividades diarias, es
decir que se anticipen a la materializacion de una observacion leve, lo cual evitaria

documentar observaciones poco relevantes.
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ANEXOS

Anexo 1: Formatos

FORMO1

FORMO1: AH-DLL GROW ADD-ON — RISK ASSESSMENT FOR RESIDUE MONITORING

This rigk sesesement is compieted only by those producers whers If is specifically indicated thal & sk
aszazsmeant is required (“YES") 8 per Annex 1.1 andior Annex 1.2 This risk assessment shall be
compieted for esch crap (please duplicale this form if needed).

GGM:

COMPANY NAME:

CONTACT PERSOMN:

DATE:

Crop:

1. How many residue tests were done last year, and what were the results?

Results in relation to the EU- | Results in relation to the ARFD-

Date of Test MRL NIL {for AH} & ARMD-BE {for DLL)
Number of Tests Number of Tosis
=B
Bo=100%
= 00
Total

AH - Akart Hejn; DLL — Delhaize: ARD - Aoute Refenenoe Dose; ML — Nefherand: BE - Beldgiam

2. Which sctive ingredients excesded the limit of 50% of the European maximurm residue limit
(EU-MRL) andlor the Acute Reference Dose [ARID-NL (for AH) & ARID-BE (lor DLL)] during the
previous yearseason?

o Mote the active ingredients:
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Anexo Formato FORMO02

round_v3_0 es

ygiene_r

200807 _FORMOZ_AH-DLL-GROW _add-on_h

FORMO02: Add-on de AH-DLL GROW - RONDA DE HIGIENE

LOBAL
GAP

Cada proveedor que suministra a Albert Heijn-Delhaize (AH-DLL) donde la manipulacién del producto (p. g/. clasificacién, lavado, empaquetado, etc.) se lleva a

cabe bajo la titularidad del productor, debera completar Ia ronda de higiene.

GGN: NOMBRE DE LA EMPRESA:

PERSONA DE CONTACTC FECHA:

Punto de control (inspeccion visual para determinar implementacion de pautas de higiene durante la
manipulacién, clasificacion, empaquetado del producto etc.)

CUMPLE

NO CUMPLE

NO ES
APLICABLE

1. Hay instalaciones para lavarse y secarse [as manos en |a zona donde se manipulan los productos. Hay jabén yio
desinfectante presente, que se llena regularmente y se utiliza de forma visible.

Los empleados deberan lavarse las manos al comienzo de su tumo de trabajo y después de visitar el sanitario
siempre antes de manipular el producto
Si se usan guantes, estos deberan estar limpios, ser de un solo Uso y mantenerse para que No representen un riesgo
para el durante la mani i

2. Los empleados comienzan las actividades laborales con hemamientas limpias (cuchillos, palas, etc.).

3. Las posibles heridas se cubren con apésitos claramente visibles (no de color de piel, sino metdlicos). Estos
apositos deberan esiar en stock para poder uiilizarse en caso de emergencia.

4. Las zonas y el equipo de manipulacion del producto (incluidas las cintas transportadoras) estan limpios y bien
mantenidos. Las zonas como los suelos, las paredes y los techos estan intactas y no se han deteriorado.

5. Solo se pueden ufilizar cajas limpias (para productos terminados) para almacenar el producto (empacado/a
granel/suelto).

Las cajas vacias se deberan almacenar de forma adecuada y utilizar dnicamente para el fin previsto (es decir, solo
para el producto y no para almacenar otros articulos, p. ], de limpieza, lubri , material de empaque,
eic.).

Las cajas no deberan aimacenarse directamente sobre el suglo

AU AN RN

6. Los medios de transporte intemo (autoelevador, camion bomba, etc.) deberan estar bien mantenidos y limpios.

7. Las camaras frigorificas en las que se almacenan los productos estan limpias y bien mantenidas (motores de
refrigeracion, condensador, pisos, paredes y techos)

AN

Céd. Ref.: Add-on de AH-DLL GROW v3.0
FORMO2: Ronda de higiene
Pag:Zde3

Spicharnsira:
faBalak

FoodPlUS GmbH

55 | 50672 Cologne, Germany
P

gap.org | ww p.org

round_v3_0_es

ygiene_r

200807_FORMOZ_AH-DLL-GROW_add-on_h,

LOBAL
GAP

Punto de control (inspeccién visual para determinar implementacion de pautas de higiene durante la
manipulacion, clasificacion, empaquetado del producto etc.)

CUMPLE

NO CUMPLE

NO ES
APLICABLE

8. La impresion general de la instalacion es que esta limpia, organizada y ordenada.

9. Los residuos/productos de desecho se retiranftransportan regularmente (no hay acumulacion de residuos).

Fecha: Completado por:

Nombre:

19/05/2023

Firma:

Céd. Ref.: Add-on de AH-DLL GROW v3.0
FORMO2: Ronda de higiene
Pag:3de3

FaedPLUS GmbH
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Anexo 2: Evaluacion de riesgo de agua.

DOCUMENTO
EVALUACION DE RIESGOS
DE AGUA
OPERACIONES AGRICOLAS
Elaborado Por: |Revisudu For: |Apmbudu Por: Actualizado Por:
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Objetivos spring

OBIETIVOS - SPRING

USO RACIONAL DEL RECURSO HIDRICO

POLMICA DE USO RACIONAL DEL RECURSO HIDRICO

Remucsion oz Fugas Impiemertacion de alarma por fas _ . Super ce Martae
8= Agua presenten en JE“"“” o a‘:“‘“"" 24n0ras | cortoPlmm | ciferentes usarics. Mamener siony | 15152 92 MiEgR | Regise ce Infraestrucures 23,000 0
camgo. = fugas =n &l camao ¢ inzumas en aimacen Fertilzacin | fciaencies Hiarauiicas
Caudal de aqual
Asegurar y mejorar &
1 MOnItares en LNea 02 | |jiros de fertiizante |DUrante &l . .
usa raanal delagua | youmenes y calisan NEmp0 02| Mesisro pazy | TPITeNOon de Coviroisdare | jefes se egoy| Regitrace | Supervee Bepy 23,000 233
e agua ego siega Dresm 2 Fertiizacién | conzumor sertizasion
pHYCE
Reusodeagua | Wolumen o agua . | swmerveementoe
resituales de @ | Ingreso aReservario | Sdias | Medisromezo “”"“ﬂ“‘;ﬂﬁf" “‘:““‘;‘” poe de “’:_:I‘ fiege 5""‘“!": Sl [ 33,000 1030
operacion VE CONSUMO 08 agua retrolaumco y pain de sedimentacion. rmaen poreaps Hidraulicas
fevitar ol precetimiants detrasiada
Trasass 3 piantas e plantas sembraces & cama bade
Impiamentar un mejor | BU€ €510 sembrags | Voiumen total e maceta
dleota de e un | = camas de susios | agua consumida en
o ettt ) aem | arciiosce y Imosos maceta por Serencizce e se Jete: e Ringey
2 2392 | haeia una maseta con [ campafarvelumen | 303 producsin | THEET Fertimsnyleres | =o00000 13,000
en zonas posae doneas | s smcuags | fol g6 squs PET——— el L it b
ara &l desamlio de :
P para mantenerla | consumia en cama rizga con gateraz facaizadaz ol
humedad sin excesoo| - por campafia cernirose i maceta. Sesluar ia
efciencia exrema humediad del sustrata postzriora
ccariegn
Instafacion o una . . .
Aprovechar &l agua . construcsidn gz In PETAR = instainciin segros oe
olanta ge tratamients | Volumen o= agua MEDIANG PLAZD: - : . :
3 rEsigua domésiica PETAR para domestica / Vaolumen Para o1 préwimo siho| 9 M4omet pore meddincengua [ Jeece |ingresoyamida) o oo o cssimiento. | 0000000 | 10000000
fratada, para ragadio de iratamients ge AqU3s a fratada 0% e 2023 tratads que saie para regacio de mantenimierto | oe cantiasa os
camings y cerca vve bl agu camings age tratadn
Total 02 agua
consumida en
campafia 2024
Instaiacion de (Mupsmetro de Fagistra ce
reguctores o | manlluvios) / Total de P Evehusr & cambio  inteiacion en . *
s ::g;;r&mirar;i areadores ce causal | agua consumigaen | 10% |75 A3 | tedor oz gritor e 53000 g plenta | o [setes e mantenimienta | 12.000.00 350.00
a9 [ de ot de| oty 2hae st o T S | meimierss | apm
Fantz grande. Mupmetro de
maniuvios)
Impiementacion de un | Volumen total de Fabricacisn ce sistema mejoraco de
mejor dsefiodel | agua consumida con recircusdiin g2 sgu
sstema o2 recircuiacion g2 3 Lerse: regiras
- Asegurary mejorare! | gesirfeccion (Ineade|  campafia 2024 Fars el prévimo s Serencizce .
s usoracional delagua | palta) que pemiita | Aoumenmtige | 0% o paa geroumage | afsdemarierimsnta | fce e
trabajar con ‘agua consumida con Impiementacion ce sistema ae a5
recirculacion g agua | eliminacien por macician [fujdmetra) enlinea ce
&n esta stapa. campafia 2023 salts, siapa e Gesnfacsin.
r— 713,000 115,930

53




Anexo 3: Cartografia del fundo
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Anexo 4: Analisis de agua del reservorio N° 10.

LABORATORIO DE ENSAYO ACREDITADO POR EL INACAL
ORGANISMO DE ACREDITACION (= oo
Raoreditads

INACAL - DA CON REGISTRO N° LE - 002

Tglstra W'LE - D02

INFORME DE ENSAYO
AG2314509 Rev. 0

Pagina 1 de 1
Ensayo solicitado por el diente:
AV. ALVAREZ CALDERON NRO, 185 LIMA SAN ISIDRO
Solicitud de Ensayo: 236840-1 Cantidad Muestras: 1
Producto descrito como: AGUA-AGUA SUPERFICIAL Fecha de Recepcion: 13/05/2023
Procedencia;: MUESTRA RECIBIDA Fecha de Ensayo: Del 13/05/2023 Al 23/05/2023
Fecha de Emisidn: 23f05/2023
Detalles de la recepcion: FRASCO DE PLASTICO
Informacicn del cliente: MUESTRAS RECIBIDAS
Enzayos MétodoiTitulo
Numeracion de E coli EPA  Method 1603 Escherichia ooli (E ool in  Water by Membrane Filtmtion Using Modified
ichia coli Agar (medified mTEC)

Resultados

Identificacion de Muestras AGUA/
RESERVORIO N0
B1 [LOZA 10}
Ensayo
Numeracion de E.coli <1
(UFCI100ml)

UFC = Unidad Formadora de colonlas

Mblgo. Yuri Ricardo Lifian Gilio
CBP 11566
Supenvisor Lab Microbiologia

"Este informe de ensayo, al estar en el marco de la acreditacion del INACAL-DA, se encuentran dentro del ambito de reconocimiento
multilateral/mutuo de los miembros firmantes de IAAC e ILAC."

Este documentd e emiido bao I35 Condiclomes Generales de Serviclo de S35 del Pend SAC, 135 cuales e encuentran descritas en @ paging hipiwww.sgs peies-ESTems-and-Conditions.asp

500 esp 135 disp sobre Imitacion de raspoe pago de ¥ gefindas en dichas Condiciones Generales de Sendcio, su alteracion o su
uso Indebldo consttuye un delfp confra la fe pdble3 y se requia por [3s disposiciones civiles y penales de 13 matenla quada profnibida 13 reproduccion toidl o parcal, salvo autorizacin eserita ge SGS
del Penl SAC

Los resultados del Informe de emsayo sdlo son wvalldos para lajs) muestrals) ensayadas: no deben ser ufllizades como una cerificacién de conformidad con normas de producto o como ceriificado del
sistema de caldad de 13 entdad que o producs. La compafiia no es respansable del ongen o fugnts de 13 cual [ MUSstras han sioo tomadas y de |3 Informacion proparcionada par & chente.

e | A, Elmer Fausst 3348 - Callao 1 t[51-1) 517 1200 wwwsgs pe

| Mizmbre dol Grups S8 (Bockité Géndrala do Survelllance)
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LABORATORIO DE ENSAYO ACREDITADO POR EL INACAL
ORGANISMO DE ACREDITACION (r DA Pert
INACAL - DA CON REGISTRO N° LE - 002 .

INFORME DE ENSAYO

MA2317602 Rev. 0 Pagina 1 de 9
Analisis solicitado por:
Direccién: AV. CAMINO REAL MRO. 1231 INT. 803 URB. SANTA ISABEL
Solicitud de Ensayo: 236840
Categoria: AGUA Cantidad Muestras: 1
Fecha de Recepcidn: 20-05-2023
Sub-categoria: AGUA SUPERFICIAL Fecha de Ensayo: 21-05-2023
Fecha de Emisién: 26-05-2023
Procedencia: MUESTRA RECIEIDA
Muestreado por: MUESTRA PROPORCIONADA POR EL CLIENTE
Recepcion de Muestra: FRASCO DE PLASTICO
.
4
Analisis Método
Color Verdadero SMEWW-APHA-AWWA-WEF Part 2120 €, 23rd Ed. 2017 (VALIDADO - Aplicado fuera del alcance): 2017. Color.
Spectrophotometric - Single-Wavelength Method (Proposed)
Turbidez SMEWW-APHA-AWWA-WEF Part 2130 B, 23rd Ed.: 2017. Turbidity. Nephelometric Method
Alcalinidad-Bicarbonato SMEWW-APHA-AWWA-WEF Part 2320 B, 23rd Ed., 2017. Alkalinity Tiration Method. (VALIDADO - Aplicado fuera del
alcance) 2019
Dureza Total SMEWW-APHA-AWWA-WEF Part 2340-C; 23rd Ed: 2017. Hardness. EDTA Titrimetric Method. (VALIDADO - Aplicado
fuera del alcance) 2017
Conductividad SMEWW-APHA-AWWA-WEF Part 2510-B, 23rd Ed: 2017. Conductivity: Laboratory Method
Conductividad
Potencial de Hidrdgeno SMEWW-APHA-AWWA-WEF Part 4500-H+-8; 23rd Ed: 2017. pH Value: Electrometric Method.
Oxigeno Disuelto SMEWW-APHA-AWWA-WEF Part 4500-0-C; 23rd Ed.: 2017. Oxygen (Dissolved): Azide Modification
Demanda Bioquimica de Oxigeno SMEWW-APHA-AWWA-WEF Part 5210 B ;23rd Ed: 2017. Biochemical Oxygen Demand (BOD): 5-Day BOD test
Demanda Quimica de Oxigeno SMEWW-APHA-AWWA-WEF Part 5220 D: 23rd Ed: 2017. Chemical Oxygen Demand, Closed Reflux, Colorimetric
Method, (VALIDADO - Aplicade fuera del zlcance) 2017
S.AA.M. (Detergentes) SMEWW-APHA-AWWA-WEF Part 5540 C; 23rd Ed: 2017. Surfactants:Anionic Surfactants as MBAS
Cianuro total ASTM D7511-12 (Reapproved 2017) E0L. Standard Test Method for Total Cyanide by Segmented Flow Injection
Analysis, In-Line Ultraviolet Digestion and Amperometric Detection (VALIDADO - Aplicado fuera del akance).2017
Metales Totales EPA- Method 200.8 Rev. 5.4, 1994, Determination of trace elements in water and wastes by Inductively Coupled
Plasma-Mass spectrometry. 2015 (VALIDADO - Aplicado fuera del alcance)
Bromuro EPA 300.0. Rev. 2,1:1993, Determination of Inorganic Anions by Ion Chromatography. (VALIDADO - Aplicado fuera del
alcance) 2016
Cloruro EPA 300.0. Rev. 2.1:1993. Determination of Inorganic Anions by Ton Chromatography. (VALIDADO - Aplicado fuera del
alcance) 2016
Fluoruro EPA 300.0. Rev. 2,1:1993, Determination of Inorganic Anions by Ion Chromatography. (VALIDADO - Aplicado fuera del
alcance) 2016
Nitrato (come N} EPA 300.0. Rev. 2.1:1993. Determination of Inorganic Anions by Ion Chromatography. (VALIDADO - Aplicado fuera del
alcance) 2016
Nitrito (como N) EPA 300.0. Rev. 2.1:1993, Determination of Inorganic Anions by Ion Chromatography. (VALIDADO - Aplicado fuera del
alcance) 2016
Nitrito EPA 300.0. Rev. 2.1:1993. Determination of Inorganic Anions by Ion Chromatography. (VALIDADO - Aplicado fuera del
alcance) 2016
Fosfato EPA 300.0. Rev. 2,1:1993, Determination of Inorganic Anions by Ion Chromatography. (VALIDADO - Aplicado fuera del
alcance) 2016
Sulfato EPA 300.0. Rev. 2.1:1993. Determination of Inorganic Anions by Ion Chromatography. (VALIDADO - Aplicado fuera del
alcance) 2016
N

"Este informe de ensayo, al estar en el marco de la acreditacion del INACAL-DA, se encuentran dentro del 3mbito de reconocimiento
il I/ mutuo de los miemb fi de JAAC e ILAC."

Este  documents es  emitido  baje  sus  Condiciones  Generales  de  Servicio de  SG5  del  Perd  SAC, las  cuales  se  encontran  descritas  en la pdgina
hitp:/fwww.s0s.pejes-ESTerms-and-Conditions.asp. Son  especialmente  importantes  las  disposiciones  sobre  limitacidn  de pago  de jones  y  jurisdiccidn
definidas en dichas Condiclones Genersles de Servico, su alleracn o su uso indebido constituye un delito contra la fe piblica y se regula por las disposiciones civiles y penales de la
materia; queda prohibida la reproduccidn total o parcial, salvo autorizacion esoita de SGS del Perd S.AC.

Los resultados del informe de ensayo slo son validos para lafs) muestrals) ensayadas; no deben ser ubilzados como una centificaciin de conformidad con nommas de  product ©
womo certificado del sistema de calidad de la entidad que lo produce. La comgafila no es responsable del origen o fuente de la cual las muestras han sido tomadas y de la informacdn
proportonada por & diente.

Ultima Revisién Enero 2022

Av, Elmer Faucett 3348 - Callzo 1 £ (51-1) 517 1900 WWW.5g5.pe

Miermbr del G (55 [Socas Géndeale de
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LABORATORIO DE ENSAYO ACREDITADO POR EL INACAL
ORGANISMO DE ACREDITACION (l—_ DA-Perd
Acreditado
INACAL - DA CON REGISTRO N° LE - 002
Tuglstra W'LE - 002
INFORME DE ENSAYO
MA2317602 Rev. 0 Pagina 2 de 9
Fencles EPA Method 420.2 (1974) EPA Method 420.4 Rev. 01:1993. Phenolics (Colorimetric, Automated 4-AAP with Distillation)
1/} Determination of Total Recoverable Phenalics By Semi-Automated Colorimetry, (VALIDADO - Agiicada fusra del
alcance) 2015
Gianuro WAD EPA::ﬂnd OI4-1677-0%:2010, Aveliable Cyanide by Ligand Exchange and Flow Injection Analysis (FIA) (VALIDADO -
Aglicado fusra del alcancs) 2016
Emitido en Callao-Peri el 26-05-2023
Frank M. Julcamoro Quispe
CQP. 1033
Supervisor de Laboratorio
Notas:
(*) Los a métodos que no han sido acreditados por el INACAL-DA.
Este documento es emitido bajo  sus Condiciones Generales de Servicio de SGS oel Perd SAC, las cuales se enconlran descritas en la pégil\a

hetp:/ fwww.sgs. pejes-ES/Terms-and-Conditions.aspx.  Son  especiaimente  importantes

limitacién  de

las  dsposicones  sobre

pago
mmmdmﬁmmd&msuﬂtaaﬁénosuusohdmwﬁuﬂemdﬁnomuahkmyse@dapul&mmvmmla
materia; queda prohibida la reproduccitn total o parcial, salvo autonzadion escrita de SGS del Peri SA.C.
Los resultados del informe de ensayo sOlo son vdlidos para la(s) muestra(s) ensayadas; no deben ser utilzados como una cetificacién de conformidad con nomas de producto ©
como certificado del sistema de calidad de la entidad que lo produce. La compafila no es responsable del origen o fuente de la cual las muestras han sido tomadas y de la informadion

proporcionada por el diente.

Uttima Revisién Enero 2022

Peri SAC

Av. Elmer Faucett 3348 - Calleo 1 £ (51-1) 517 1900 WWW.Sgs.pe

I Miembrro del Grupo SGS (Socés Générale de Survellance)
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Anexo 5:Solicitud para la certificacion fitosanitaria de lugares de produccion.

(Formsto cod.: CVE-03)
SOLICITUD PARA LA CERTIFICACION FITOSANITARIA DE LUGARES DE PRODUCCION
SENOR JEFE DE ARFA DE SANIDAD VEGETAL | RESPONSABLE DEL CENTRO
DE TRAMITE DOCUMENTARIO DE LA DIRECCION EJECUTIVA
PARTE I DEL SERVICIO
SOLICITADO
CERTIFICADO DEL LUGAR DE PRODUCCION 1
2) Hortofruticola [ b) Florss [ ©) Semillas [
PARTE IL I_‘ﬂTnR\‘-\FII:I_\' DE LA EMPRESA SOLICITANTE
) e RUC
1| NOMBEE 0 RAZON S0CIAL | | DNIN® |
3 | DOMICTLIO LEGAT. Av Callelr [ Tw
5| DIsTRITO | 6 | PROVINCIA
7| DEPARTAMENTO § | TELEFONO ‘ s | B2 10 | EMAIL
11| MNOMEEE DEL REPRESENTANTE LEGAL 17 | ¥DNE
PARTE IIL. INFORMACION DEL LUGAR DE PRODUCCIGN
¥° CERTIFICADO DEL LUGAR DE FRODUCCION (cuande corresponds)
13]_CODIGO DEL LUGAR. DE FRODUCCION [ 14 | NOMBEE
- CODE |
COD. SEDE COD. FRODUCTOR Lugar de T
Eroducsién
[ I |
16| DERARTAMENTO 17 | PROVINCIA 13| DISTRITO
15| ZowA 20 | SECTOR 71 | SUBSECTOR
TE IV. DATOS DE LA FSPECIE VEGETAL (declarar el tofal especies v drea exportable)
. . NOMBRE . - AREADE FECHADE
n NOMEBRE COMUN b1 CIRNTITCO 4 | VARIEDAD | 25 SXPORT % STEERA 7
N . PERIODODE | ,. | RENDIMIEN AREAA i
% FECHA DE FLORACION 2 COSECTA Ei il CERTTIOAR 31 | PAISES DEDESTINO
33| FECHA DE INICIO DE ACTIVIDADES 3 | FECHAFINAL DE ACTIVIDADES
ARTE V. INFORMACION DEL PAGO
35| NUMERO DE CONSTANCIA | 3 | FECHA DE PAGO
+ EL EXPEDIENTE 50LO SERA TRAMITADO SI CONTIENE LA SICUIENTE INFORMACION:
Croquis da caminos v vias de
2 COMUMICACION.
Descripcién d las pricticss
b ffosanitrizs que ser
habitualmente an ol campe.
Para Io cual me compromseto 2 ssunir los costos que demands I mismsa v al curnplimisnto de Las medidas aus disponza el
Inspector de Cuarentena del SENASA.
Lugar y facha,
FXPORTADOR 0 REPRESEN
FIRMA ¥ NOMERE COMPLETO
SELLO DE LA EMPRESA
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Anexo 6: Derogation Approved.

25° FOOD Derogation Approved
e EXPERTS

Tebuconazole

SUMMARY OF THE DEROGATION

Blueberries - Peru

Active
Pesticides Policy ingredient Class Trade name Status
Tesco Pesticide Hit List v1.0 (November Tebuconazole Restricted NATIVO 75 & Approved
2021) WG Valid to

02/01/2024

Retailer comments:

DEROGATION DETAILS

Are you intending to apply this product?

Yes, | need a derogation

Is this applicable to all growers?
Yes

Applicable growers

Application method
Foliar application

Last estimated application
17/04/2023

MNumber of applications
1

Main reason why you need to use this PPP?

Application done when season is over and product is not exposed

Reason of use
Efectividad superior

What alternatives are available?

Merpan 80 WG (CAPTAN). Hay alternativas, pero este ingrediente active ejerce su control sobre un rango mayor que
las otras opciones.

Persistence

Las dosis que se usan en la aplicacidn de este ingrediente active es segin lo recomendado por el fabricante, para

evitar resistencia de enfermedades. Solo una aplicacién por campaiia después de poda.

Page 10f2
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08% FOOD Derogation Approved

EXPERTS

Nul
Biodiversity High risk

Las aplicaciones son dirigidas al follaje de la planta no al suelo, para ello se usan equipos de aplicacidn con boquillas
para una aplicacion dirigida para no causar la deriva, cumpliendo los lineamientos establecidos en los procedimientos

de técnicas de aplicacién y comprobacién de boquillas.

HumanHealth High risk

1. El personal de aplicacién fitosanitaria utiliza su Equipo de proteccién de acuerdo a los lineamientos establecidos en
los procedimientos de uso y lavado de EPP s y equipos de proteccidn personal. 2. Se reduce la exposicién ya que se
han establecido procedimientos normalizados y cumplimiento de plazos de seguridad en el reingreso a campos
aplicados. El reingreso al campo después de aplicacidn es de 24 h. 3. En caso de presentarse una emergencia la
empresa cuenta con un plan de contingencias donde se brinda los primeros auxilios en campo como: retiro del drea
contaminada, uso de los equipos de emergencia y derivarlo al centro médico mds cercano. 4. Dos veces al afio
obligatoriomente se realiza el andlisis de colinesterasa a todos el personal de fitosanidad implicado en las aplicaciones
y se realiza su examen médico anual 5. Se realizan capacitaciones para el personal involucrado directamente con esta
labor. Temario: Los plaguicidas riesgos para la salud por exposicidn y primeros auxilios y Manejo de Agroguimicos Lo

cual puede ser verificado en los registros de capacitacion.

Polinators

1. Se reduce el contacto de los polinizadores con este ingrediente activo ya que no realizamos aplicacién en floracidn,
por lo contrario, se ejecutan cuande el cultivo se encuentra en las etapas fencldgicas de inicio de brotacion y
crecimiento de brote es decir después de la poda. 2. Realizamos mantenimientos de zonas de refugio (corredores
bioldgicos) donde hay diferentes especies de plantas con flores abundantes las cuales no reciben ningdn tipo de
aplicacion quimica. 3. No realizamos liberaciones de insectos polinizadores en época de floracidn.
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Blueberries (Peru)

[ ]
PPPL owner AG Siates Revision Completed
Crap Blueoemes 1st revislon completed 19/017/2023
Country of Production Paru Expiry date (2N 2024
Date treatments commence 020172023 Last Modification O1/DE/2023
Harvest {SEREnd) 011052023 to 2910272024 Scope Imilalion Culdoor and Frokerded
Lkl pHE: Pre Harvast imheresl AEF Se-Sniry moereal MAL: Values 0 mgg 28 PPPs
Pre-Harvest
(ABSOLUTE 60 5C (PQUA N'206-SENASA}  Insecticids pedl Label 3 FropcsedpHl  Ewpiry Dt
Spinetoram (XDE-175) (60 giL) WRL{Crigin 7 EL / GE1NA 1 040001 RE1 24 horas
0.4000;
| Re=zonCilzs Hellpihis virescans sp )
AMISTAR TOP (POUA N*327-SENASA) Funglchds piLabet 14 FroposedpHl | Expry Daiz
Cifencconazos (125 giL) WFL{Crigin /EW / GE1MA § 40000 RE1 24 horas
4.0000:
Azawysirobin {200 giL) WFL{Crigin / EW / GE1 HA 1 50000 1
5.0000;
| Ressancflise Altemana tenuissima (ARemanasls) |
[BELLIS [POQUA N"152-SEMASA) Fungicida gl Labesl 1 FroposedpHl  Eapiry Date 1
Pyraciosirobin (126 gikg) MFL{Crigin / B / GE1INA 1 400001 RE 12 hr
4,0000;
Boscall (252 gikg) WFL{Crigin / EW / GE1 MA 1 15.0000
115.0000;
| Ressononuz= PODREDUMERE GRISMOHO GRIS [Soirylls cinerea) | CABEZA DE CLAVO (Altemaria tenussima)
[BIOCINN (PELA N"305-SENASA) pHiLabel MA. ProposedpHl  Ewmiy Dae |
Cinnamic acid {15%) WRLiOngin /EL/ GEIMA FMA ] RE 24 hours
HA;
| ReasonTflz= Thiips @bacl
(BOTRAM 83 AK [POUA N'2113-SENASA) Funglchds 5ol Labed 3 PropesedpHl  Expiry Date |
Captan [33%) WRL{Orgin /B / GE] NA F 300000 RE1 34
130.0000;
| RexsonCfUiz= Bolrylls clnerea )
[CORAGEM 5C [POQUA N'451-SENASA) Inzecticlds gl Lt 1 FropceedpHl iy Date |
Chiorantraniliprole (DPX E-2Y4S5) (200 giL) MFL{Cngin /EW / GE1MA 1 1.5000) R 12
1.5000;
| ReasonCfUze Hellpihis vinescens |
[CROPS-CAMELA [D64-SENASA-PBA-EV) gilabel MA  ProposedpHl | Ewpiy Daie 1
Cinnamic acid (200 giL) WRL{Ongin /EL/ GEJMA FMA ] REI24h
HA;
| Re=xsonlflz= Bemisia tabacl )
[ENTRUST SC (PQUA N*1282-SENASA) Inzecticlds gl Lt 1 FropceedpHl  Expiry Date |
Spinasad (p) (240 giL} WEL{Cngin 7B/ GE1MA 1 1.50001 RE1 24 hours
1.5000;
| ReasonTiliz= Trips @baclHellothis virescens |
FPP
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Blueberries (Peru)

| Re=sondfUze Phytophiora cinnamaomi

[ EVADE 20 5L (PQUA N2612-SEMATA) Inzecticlds £l Lt 1 Fropcsed pHl Ewpiny Date
Acetamipsid (200 gL} WRLiCrigin 7 EU/ GE) MA 200001 Rl 34 HORAS
2.0000;
| Re=sonCfUze Bemisla tabacl
(GLADIADOR PLUS 700 WG (PQUA N"20E3-  Insscticids gl Lkt 1 Froposed pHl Expiy Date |
SEMASA)
Acatamipaid [TD0 gkg) WRLiCrigin / EU/ GE) MA 1 200000 RE1 24 horas
2.0000;
| RemsonOf=e Aleurodlcus Julelkas ]
GOLDEN HATUR'L DIL {PSLA N*142- Bactericide piLsbel NA  PropesedpHl Ewmin Date
SEMASA)
Soya ol {355.5 giL) WRLiCrigin / EU  GE) MA 1 DLOB0
0.0100;
| Re=sonCilze TRApS tabacl ]
[IMSPIRE GOLD (POUA N*2219-SEMASA) Fungicits £l Lt 1 Fropcsed pHl Ewminy Dae ]
Cyprodnil {(251.1 gL} WIRLiCrigin £ EU / GE) MA | B.0000 §
2.0000;
DFenoconaznie (57.2 giL) WRLi Crigin £ £/ GE) MA 1 40000 1
A4.0000;
| ReasonCiuz= BoMrylis cinerea 1
(KALIGREEN [013-SENASA-PEA) Funglcigs gl Labei 1 FroposedpHI Ewpiry Date |
Potassium hydrogen caronate (B2 %) WELiCrgn /EU/ GEIMAINAT  RE 2 HORAS
MA;
| ReasonCiuze BOTRITIS clnemea 1
(LICTHOR [042-SEMASA-PEA-EV) pilsbel NA  ProposedpHl Ewping Date |
Plani Extracts (6.61%) MIRL{Crigin 7 B G} MA I INAL
Ha;
| RexsonCfuze Botrylls cinerea )
(MERPAN 80 WG (POUA N"310-SEMASA) Fungicids g4l Labed 3 FropcsedpHl Ewpiy Date |
Cagtan (300 gkg) WELiCrign / B0/ GE) MA 1 30,0000 Re1 48 HORAS
1 30.0000;
| ReasonCriuz= Botrylis cinerea |
(MOVENTO 150 0D [PQUA N"351-SEMASA)  Insscticide g4l Labet 1 FroposedpHl Expiny Date 1
Spirtatramat (p) {150 giL) WEL:Crign / EU ) GE MA | 150001 RE1 24 hours
0.7000;
| ReasonCriuze Prodiphosis longiila |
[ MATIVO 75 WG [PQUA N*193-SENASA) Fungicits ol Labed 3 Froposed pHl Ewminy Date
Tebuconazoie (SO0 gkg) WIRLiCrigin £ EU / GE) MA | 1.5000 4
1.5000;
Trificoeystrobin (250 gkg) WRLiCrigin £ £ GE) MA | 3.0000 1
3.0000;
| RezzonCilz: gl ]
(PHYTON-27 (314-06-AG-SEMASA) Fungicigs ol Labed T Froposed pHI Expiry Date 1
Copper sulfate pentahydrate (247 gL} WRLiCrigin / EU/ GE) MA | 50000 RE1 24 hor3s
5.0000;
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Blueberries (Peru)

. }
[REGALLL MAXX [PEUA N'0203-SEMASA)  Fungicida pidlLsbel NA.  Proposed pHl Expiry Date 1
Reynoutra sachallnensls (244 giL) WL {onigin / EU  GE) MA 10,0100
M,
| ReasonCriuz= Boirylls cinerea
(SCORE 250 EC (PQUA N*326-3EMASA) Fungicids g4l Labed 1 Froposed pHI Expiry Date |
Dienoconazoie (250 giL) WRL{orign / EU /5] MA 1 A.00000 RE1 45 horas
A.0000;
| Fe=asonCrUz= TeKOpSora minima (Roya del arandano)
[ SERENADE ASO (PEUA N'I90-SEMASA) gl Label NA. Proposed pHl Expiry Date |
Baclus amyloliquetaciens (1,34%) WRL{Cngin / EU /51 MA 10.01000 RE1 24 horas
0.0100;
| Re=sonCfUze Boirylls cinersa )
[ SWITCH B2.5 WG [PQUA N'252-SEMASA]  Funglcida pedl Labed 2 Proposed pHI Exmiry Date |
Cyprodinll (37.5%) wRLiongn / EU /51 MA 1 B.00000 RE1 12 hours
3.0000;
Frudicaonll (25%) WL {Crigin 1 EU 2 G5 MA | 40000
2.0000;
ReazonCfUz: Bolrylls cinenea
| MRL compliancs problems.’ L
(TELDOR 50 PM (PQUA N 0D4-SEMASA) Funglcids ol Labed 3 Proposed pHI Expiry Date 1
Fenhexamid (500 g'kg) WELiCng [ B/ 381 MA £ 20.0000 REIZ4 h
1 20.0000;
| ReasanCriuze Boiryils cinerea
(TIMOREX GOLD [PEUA N"245-SEMASA) Fungicida pHiLshed NA.  Proposed pHI Ewpiry Dat= ]
Tea tree extract (222.5 giL) weLiongn (EU GEIMA TNA T  REI24 HORAS
MA;
| ReasonCriuze BOTRITIS cinemea
[ URTICOL-L [0141-3ENASA-PBA-EV) 4l Lk * Proposed pHI Expiry Date |
Plant Extracts (0.5 gL} ML {Crigin / EU1 G5} MA FINA
HA;
| R=asonCHUze PEEUdOCOCCUS IoNgISpINUS o Label * En toda 13 etapa del cultvo
[ WOMNDER [PEUA N"343-SENAZA) Inzecticide;Rapellent o4 Labe NA  Froposed oI Expiry Date |
Garllc exiract (40%) weLiongn (EU GEIMA FNA Y REN 2 horas
HA;
Capsakine (40%) MEL{Crigin £ EU 2 GE) A 10,0100/
0.0100;
| Fe=sonoize MOSCA BLANGA [Bemisla t3bac!) | THRIPS (Thips tabac) ]
XENTARI WDG (PEUA N'I03-SENASA) Ingectclds ilabel NA  FropossdpHl  Expiry Daie
Baclus thuringlensis suosp. Alzawal {10.3%) WFL{Crigin / EU /581 MA 1 0.0807 RE1 240
0.0100;
Rezzon’flz: Hallothis
2
| Low GBS MRL. L
(ZITRIK ACAROS (081-SENASA-PEA-EV) Repaliant pidlLsbel NA.  Proposed pHl Expiry Date 1
Lemongrass ol (500 giL) WEL(Cngn  Eu 381 MA 1001007 RE 4 Hors
0.0100;
| ReasanCiUze AC3ID
FRFL Page 3 of £
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L — Blueberries {Peru)

[ ]

Revision Notes
Motes and MAL values shown are those applicable when the PPPL was created. Actual values could be differant
NHote 1 MRL compllance problems. It has been detected In the past residues abawe or very close to the EU MRL. Stricily observe
good agricufiural practices and label Indications and wherever possible exiend PHI, avol repeated applications and do not use near
hanest.
Mote 2 Low GB MRL. High sk due to low MRL et in GE. It s critical to observe PHI and avold repatiion of applications. Whenaver
possible extend PHI and do not use near harvest. If possibie consider atemative chemical or non-chemical control MEasures.
Active Ingredients included in this PPPL

Acatamiprid [Inseciiclde) Arowystrobin (Fungiclds) Bacllus amyloliquefaciens [}

Baclllus thuringlensls subsp. Alzzwal Boscalid (Fungicige) Capsalcine [Insecticite)

(Insecticide)

Captan [Fungicide) Chiorantraniiproie (DPX E-2¥45) Cinnamiz acld [)

{Insechicide)

Copper sulfate pentahydrate [Fungicide) | Cyprodind [Fungicide) Diznpconazols (Fungkckie)

Fenhexamid [Fungicide) Fludigxonil (Funglcide) Garilc extract [Repalent)

Lemongrass oll (Repalient) Plant Extracts () Potassiem hydrogen carbonate

{Fungicide)

Pyraciosirobin (Fungicide) Reynoubia sachalinensis (Fungicide) Soya oll (Bacierncide)

spinatoram (XDE-175) (Insecticioe) Spinosad (p) (Insecticite) Spiotetramat (o) (Insecticiis)

Tea iree extract (Fungicise] Tebuconazale (Fungicide) Trifloacystrobdn {Funglcise)
The owner of the PPPL Is responslble of updating this document, Food Experts doss not automatically do any updates.
Fopd Experts may uss and publish aggregated data for commercial purposas.
‘While every effort has bean made to ensurs the accuracy of this data, Food Experts 5.L. do not accept responsibliity for any
deciglong based on It Any MRL should be werifled by reference to the leglslation befere It forma the basls of a significant
buslnass declslon.

FRFL 22 Page 4 of &
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Anexo 7:Checklist diario de BPA.

FORMATO
CHECKLIST DIARIO DE BPA |
FECHA SEMANA | EMPRESA |
FUNDO ETAPA | CAMPO |
INSPECTOR RESPONSABLE
CULTIVO
COSECHA
N® PUNTQ DE CONTROL SL NO NA OBSERVACIONES
1 PERSONAL | [
L1 Indu ria completa y adecuad
2 Manes limpias y ufias recortadas
13 Cabello corto o recogido
14 Personal sin accesorios ni maquilaje
15 Barba rasurada
16 Existe posible contaminacién por fluidos corporales
2 MATERIALES DE COSECHA EN CAMPO
21 Materiales directos (Potes, baldes, jabas) en buen estado
2 Materiales directos limpios v desinfectados
23 Adecuado resguardo de Materiales de cosecha
24 Materiales indirectos (Atriles, correas, etc.) en buen estado
25 Materiales indirectos (Atriles, correas, etc.) limpios
26 Cotrecta ubicacion, estacionamiento de atriles
3 PUNTOS DE AGUA DE CONSUMO EN CAMPO
31 Disponibilidad de agua v vigente
32 Bidones en buen estado, rotulado y limpio
33 Caseta en buen estado, rotulada v limpia
4 COMEDORES
41 Disponibilidad de mesas y sillas acorde al aforo
.2 Mezas y sillas en buen estado
43 Infraestructura de comedor en buen estado
44 Disponibilidad de agua v vigente
45 Correcto almacenamiento de Bidones
46 Identificacion de comedor
47 Maniluvic en buen estado
48 Dispenibilidad de agua en maniluvio
49 Disponibilidad de jabon, zlcchoel v papel toalla en maniluvio
5 BANOS
31 Infraestructura de SS.HH en buen estado
3.2 Infraestructura de urinarios en buen estado
33 Maniluvic en buen estado
34 Dispenibilidad de agua en maniluvio
33 Disponibilidad de jabon, zlcchel v papel toalla en maniluvio
56 Pediluvio disponible y dimensién acorde|

103
104
105
10.6
0.7
108

ACOPIOS

Limpieza del acopio

Infraestructura de acopio en buen estado

Mesas en buen estade

Mesas limpias

Materiales de cosecha limpios y en buen estado
Dizponibilidad de contenedor de residuos

Oportuna disposicidn de residuos

Adecuado resguardo de Materiales de cosecha
Parihuela base en buen estado

Identificacion de acopio

Cumplimiento de BPAs

Disponibilidad de utensilios de limpieza v rotulados
Guias de transporte de Materia Prima completas y firmadas
ZONA DE DESINFECCION DE MATERIALES DE COSECHA
Limpieza de la zona

Orden de los materiales

Abastecimiento de agua disponible v limpia

Cilindro de almacenamiento de agua limpio y rotulado
Disponibilidad del envase de desinfectante v rotulado
Concentracién del desinfe en el rango establecid
Materiales de cosecha limpios

Desinfeccion de materiales de cosecha

Adecuado resguardo de Materiales de cosecha
Dispensador de desinfectante en buen estado y rotulado
Identificacion de zona de desinfeccion de potes
Registro: Limpieza y sanitizacién de materiales de cosecha
CAMPO

Campo limpio

TRANSPORTE DE MATERIA PRIMA

Perzonal cumple BPAs

Perzonal cumple EPPs

Registro de limpieza y sanitizacion de unidad
Abastecimiento de Acido Peracético

Hermeticidad de la unidad

Guias correctamente completas y firmadas

Parihuelas en buen estado

ZONA DE LAVADO DE POTES

Perzonal cumple BPAs

Personal cuenta con EPP's

Orden y Limpieza del drea

Correcto almacenamiento de insumos de limpieza
Correcto almacenamiento de utensilios para el lavado
Cumplimiento de lavado de potes

Cumpl, de la dosis-establecida para el lavado
Registro: Limpieza y sanitizacién de materiales de cosecha
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FORMATO

CHECKLIST DIARIO DE EPA
FECHA SEMANA | EMPRESA |
FUNDO ETAPA | CAMPO |
INSPECTOR RESPONSABEL
CULTIVO
PRODUCCION
N® PUNTOQ DE CONTROL SI NO NA OBSERVACIONES
1 PERSONAL [ | |
11 Indumentaria completa y adecuada
2 Manos limpias v uiias recortadas
13 Cabello corto o recogido
14 Conocimiento de sus actividades
15 Personal sin accesorios ni maquillaje
16 Barba rasurada
2 HERRAMIENTAS EN CAMPO [ I I
21 Herramientas en buen estado
22 Al iento correcto de her
3 PUNTOS DE AGUA DE CONSUMO EN CAMPO [ | |
31 Disponibilidad de agua v vigente
32 Bidones en buen estado, rotulado y limpio
33 Caseta en buen estado, rotulada y limpia
4 COMEDORES
41 Disponibilidad de mesas y sillas
2 Mesas y sillas en buen estado
43 Mesas y sillas limpdos v desinfectados
44 Comedor limpio
45 Disponibilidad de agua v vigente
46 Bidones en buen estado, rotwlade y limpio
4.7 Correcto almacenamiento de Bidones
48 C'aseta en buen estado, rotulada y limpia
49 Carteleria general en buen estado
410 d de residuos 1 d
41 Dispesicion oportuna de residuos
412 Pediluvio disponible v dimensitn acorde
4.13 Pediluvio abastecido con cal
4.14 Comedor identificado
415 Mantenimiento de trampas de roedores
4.16 Trampas de roedores identificadas
5 BANOS

oo S oy b e b b

111
112
113
114
115
116
12
121
122
123
124
123
126

Infraestructura en buen estado

Limpieza del bafio

Desinfeccion del badio

Abastecimiento de agua

Tanque de almacenamiento de agua limpio v rotulado
Papel higiénico abastecido

Dispensador de papel higiénico en buen estado y rotulado
Carteleria general en buen estado

Papelera de residuos (bolsa, tapa, rotulacion)
Disposicion oportuna de residuos

Pediluvio disponible v dimensién acorde

Pediluvio abastecido con cal

$5.HH identificado con su enumeracién
Infraestructura de urinario en buen estado

Urinarios con superficie ficil limpieza

Limpieza y desinfeccién de urinarios

Rotulacién de envases de acarreo

Envase de acarreo en buen estado, limpio y rotulado
Mantenimiento de trampas de roedores

Trampas de roedores identificadas

MANILUVIOS

Limpieza del maniluvio

Abastecimiento de agua

Tanque de almacenamiento de agua limpio, rotulado
Tanque de agua sin fuga de agua y tapa cerrada

Papel toalla abastecido

Jabén liquido abastecido

Alcohol en gel abastecido

Dispensador de papel toalla en buen estado y rotulado
Dispenszador de jabdn en buen estado v rotulado
Dispensador de alcohol en gel en buen estado y rotulado
Flyer de lavado de manos disponible y en buen estado
Papelera de residuos (bolsa, tapa, rotulacion)
Disposicion oportuna de residuos

Identificacién de maniluvio

Sistema de desfogue operativo

ZONA DE DESINFECCION DE MATERIALES DE COSECHA
Limpieza de la zona

CAMPO

Campo limpio

Cartel de identificacion de campos v en buen estado
Infraestructuras, almacenes, etc. identificados
GESTION DE RESIDUOS

Pozo séptico libre de derrames

Pozo séptico identificado y circulado

Tapa de pozo séptico en buen estado

Limpieza y succion de los bafios portatiles
Evacuacién de residuos generales
DOCUMENTACION DE CAMPO

Registro- Capacitacién BPA y Labores en campo
Registro: Limpieza de comedores

Registro- Limpieza de bafios

Registro: Trampa de roedores

Registro: Limpieza de contenedores de agua
ALMACEN DE LIMPIEZA

Almacén impio y ordenado

Productos liquidos con zona de contencidn
Rotulaciones de productos en buen estado

Ficha técnica de producto de limpieza disponible
Hoja de seguridad de producto disponible
Utensilios de limpieza en buen estado y rotulados
ALMACEN DE HERRMIENTAS DE CAMPO
Almacén limpio y ordenado

Rotulacién de herramientas en buen estado
Herramientas en buenas condiciones

Productos liquidos con zona de contencién

Ficha técaica de productos disponible

Hoja de seguridad de productos disponible
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Anexo 8: Acta de instalacion y reunion de representantes de trabajadores.

ACTA N° 01 - INSTALACION ¥ REUNION DEL COMITE DE
REPRESENTATES DE TRABAJADORES

Siendo las 11 p.m. del 11 de octubre de 2022, en las instalaciones de

Olmos, se han reunido para
la instalacion y primera reunidn del comité de Representantes de
Trabajadores, las siguientes personas.

Representantes Fijos del Comité de Trabajadores:

[=r QL QN S LR Y

Representantes Temporales del Comité de Trabajadores:

[=rJ 3 U L

. AGENDA

Instalacion del Comité Representantes de Trabajadores.
Toma de cargo v entrega de compromiso ético.

Informar las funciones de los miembros del comité.
Eleccion de presidente y secretario

Definir la fecha de la proxima reunion.

R

. DESARROLLO DE LA REUNION Y ACUERDOS

1. Instalacion de Representantes de Trabajadores.

A efectos de proceder a la instalacion de representantes de trabajadores para
el periodo 2022 - 2024, el empleador de la empresa toma la palabra
manifestando la importancia de asumir el cargo ¥ cumplir las funciones de
manera eficiente en las ¢ . Asi mismo, menciona los
nombres de las personas quienes lo conforman en adelante. De esta forma
se da por instalado el comité.
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. Toma de cargo y entrega de Compromiso ético a cada Representante

de Trabajadores.

Posteriormente, el empleador de la empresa entrega a cada
representante de trabajadores una copia del compromiso &tico que deberan
firmar para iniciar sus actividades.

Este compromiso ético recoge las funciones como Representantes de
trabajadores v sera firmado, por lo cual se entiende que asumen
plenamente el cargo para el que ha sido elegido.

Informar Funciones a los miembros del Comité de Representantes de
Trabajadores.

El Area de Bienestar Social se encargo de capacitar a los miembros
del comité sobre las funciones que desempefaran durante el periodo que
estaran a cargo 2022-2024.

Eleccion de presidente y secretario

Durante la reunion los miembros del Comité eligieron mediante votacion
quienes serian presidente, secretario y vocal del comité.

Definir la fecha de la proxima reunion.
Se acordd que la fecha de la proxima reunion seria el 08 de noviembre del

2022. Asi mismo se establecid un cronograma de reuniones.

ACUERDOS
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Siendo las 12 p.m. del 11 de octubre del 2022, se da por concluida la reunion,
firmando los asistentes en sefial de conformidad:

REPRESENTATES DEL COMITE DE TRABAJADORES:

oG
ACOSTA VIDAURRE KAROLINE BRIGITTE ‘SANCHEZ CHERO EDDYN BLADIMIR
DNE71594102 DNI 73454491
Representante del com de frabsjadores Reprosontanto dsl comits do trabajadores
Lote C5 Lote C8

SANTAMARIA CHAPONAN KELLY
DNI:4727044
Representante del comité de trabajadores 3
Lote C5

PAZ CRUZ DIGNA JHOANA
DNI: 78837013

Representante cel comité de trabsjadores
Packing

E
DNI-43788554 DNI-48267484
LARIA Representante del comi de rabajedores Representante del comité de trabajadores
ONI 17445620 Packing A9
Representante del comité de trabajaderes
Lote C§

_— s 3 i

CARLOS ROJAS PAICO FLORES FLORENC! i
: = -
JD‘N‘ 12l " ‘?‘I:‘waw“ s .JANUANcﬂ.r N YAJAHUANCA FLORES JORGE LUIS
et DNI7253:362 OB
Loie G5 i comad ) g
A9 e

REPRESENTATES DE LA EMPRESA:

9] —=—a
A
7'&/}-%»/_.17&’: C
[ sasovussremavac.
AGUILAR SAl

e

I.A&A VANESSA
NASS| MONTOYA RENATI NASS! 1:40130263
3 Sub. G de Gestion Humana
Supervisor de Bienestar Social |
CASTI
ASCENCIO ITO NOEMI 40087124
DNI 45735227 de Gestion Hi

Superintendente de Gestion Humana

LINARES QUISPE HELER

DNI:70478842
Supervisor de Bienestar Social

PATRICIA L\ MEJIA
ACOSTA vmzz ROSA JUDITH DNI-70831021

Supervisor de Blenestar Social Gesior de Bienestar Socis!
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ACTA N° 009 REPRESENTATES DE

Siendo las 10:30 a.m. del 11 de Agosto del 2023, en las instalaciones de
AGROVISION PERU S.A. c ubicada en Lote C5 - Olmos, se han reunido el
comité de e Ti las personas

Representantos Fijos del Comité de Trabajadores:

1. Milian Gabriel Cristobal, DNI Nro. 16508089 — Lote C5

2. Manayay Calderon Hilaria, DNI Nro. 17445920 — Lote C5

3. Lizana Lopez Juan, DNI Nro. 42273440 - Lote C5

4. Paz Cruz Digna Jhoana, DNI Nro. 476837013 — Packing

5. Yajahuanca Flores Jorge Luis, DNI Nro 48631603 — Lote A9
6. Carlos Rojas Antonio, DNI Nro. 48579985 ~ Lote C5

Representantes Temporales del Comité de Trabajadores:

1. Tineo Llajahuanca Tania, DNI Nro. 72531382 — Lote A9

2. Montano Acufa Alexis Jose, DNI Nro. 75091950~ Packing

3. Lizana Lizana Sabina, DNI Nro. 48287484 — Lote A9

4. Farceque Huaman Rosa, DNI Nro. 43379444 — Lote C5
Representante de trabajadores:

1.- Hernandez Sanchez Esmeralda DNI Nro. 76782590 ~ Lote B1

I AGENDA

El 4rea de Bienestar Social realiza la presentacion de los nuevos miembros
del comité de representantes de trabajadores — sede Packing y sede C5/C6.
El 4rea de Bienestar Social presenta el informe de apertura de buzones de
reclamos, quejas o sugerencias del mes de agosto
El 4rea de Salud en el trabajo a cargo de la Supervisora Claudia Villanueva
realiza la capacitacion y participacion en temas de control de plagas y
control vectorial
El area de B:enesla! Sacial gestiona b coordina la capacitacion y
el del area de para ver temas
en relacion con el plan de trabajo y control de indicadores de cada
trabajador agrario.

~N

@

IN

]

Coordinacién con el comité de representantes de trabajadores para la
programacién de fechas para la proxima apertura de buzones de reclamos,
quejas o sugerencias en todas las sedes C5.C6.A9 y Packing

Establecer en conjunto con el comité la fecha de la proxima reunion del mes
de Setiembre.

o

lo realizaran los eldia 12 de en todas
las sedes.

+ Sede C5: Rosa Farceque y Antonio Carlos.
« Sede A9: Jorge Yajahuanca
» Sede Packing: Alexis Montano

6. Establecer fecha de la proxima reunion del mes de Setiembre con el
comité de representante de trabajadores.

La préxima reunion con el comité de representantes se llevara a cabo el dia
15 de Setiembre en la sede

. ACUERDOS:

1. El comité de representantes de trabajadores de cada etapa de la sede
C5.C6 y A9 informaran sobre las condiciones de cada campo y que campos
exactamente estan utilizando correctamente los EPPS y que campos no los

utilizan

2. Agregar al grupo de Whatssap a los nuevos representantes del comité de
la sede C5/C6 y Packing

3. Tedos los dias los representantes de trabajadores enviaran sus fotos con
el chaleco de identificacion del comité durante su jornada laboral en las

sedes C5.C6.A9 y Packing

LB e
TINEO LLAJAHUANCA TANIA ESMERALDA HERNANDEZ SANCHEZ
ONI 72531382 o1 comit e rabajsdores
Tote B1

del comita de
A9

FARCEQUE HUAMAN ROSA
43375444
Pepressrvante oo comis de vabajodores

REPRESENTANTES DE LA EMPRESA

Nombre: RENATO NASS| MONTOYA UL AN
Puesto: GERENTE DE GESTION HUMANA e e P DU

LINARES QUISPE HELER

\"'7
ACOST‘ VASQUEZ ROSA JUDITH

DNI: 74354 ONI: 70478842
SUPERVISOR IENESTAR SOCIAL SUPERVISOR BIENESTAR SOCIAL

.

VILLANUEVA ASENJO ¢ CLAUDIA

ROYO CHAMBERGO DANTE ROMAIN
7281261
GESTOR BIENES TAR SOCIAL SUPERVISORA DE SALUD SCUPACIONAL

(INVITADA)
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Anexo 9: Acta de reunion del comité de representantes de trabajadores mes agosto

‘ CanoioaTo N &
PANAYRY CALOECH HRARA

CANDIOATO N 8
CARCOS RAIAS ANTOMIO
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|
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e eAvso

2. Presentacién del informe de apertura de buzones de reclamos, quejas
o sugerencias del mes de agosto.
El area de Bienestar Social presenta el informe y muestra las evidencias de
la apertura de buzones de reclamos, quejas o sugerencias en conjunto con
el comité de representante de trabajadores en el mes de agosto. Por parte
de C5 Y C6 se encontraron dos quejas , por la sede A9 se encontraron dos.
quejas y en la sede packing no se encontré reclamos o quejas

3. Capacitacién y participacion del area de Salud en temas de control de
plagas y control vectorial.
En coordinacion con el area de Salud. la supervisora Claudia Villanueva
brinda capacitaciones consecuentes con respecto a temas de prevencion
de plagas y control vectorial a todos los representantes del comité en la

4 i y del & para ver temas en
relacién con el plan do lrabalo y conlrol de indicadores a los
trabajadores agrarios.

En con el area d cosecha, el area de Bienestar
Social coordiné con el Superintendete de Produccion — Deiwis Tantalean la
charla e induccién con temas relacionados al control de indicadores y plan
de trabajo que tiene cada trabajador y supervisores de manera diaria,
semanal, o mensualmente con el area de produccion a través de ratios y
calculos explicados por el superintendente.

5. Programacién do focha para apertura de buzones de reclamos, quejas
© sugerencias en todas las sedes C5,C6,A9 y Packing.
El proximo recontdo de spertura de buzones de reciamos. quejas o

n los bros del comité de

R m.. de 11 de Agosto del 2023, se da por concluida la
reunion. firmando los asistentes en senal de conformidad

REPRESENTATES DEL COMITE DE TRABAJADORES:

A

MIONTARO ACURA ALEXIS PAZ CRUZ DIGNA JHOANA
Fsoa1e Onii 76637013
Reprasantante e conuts de rabejadoras Roprosantante dal comité do Wabajadores
ina

. gt
MANAYAY CALDERON MILARIA | LIZANA LIZANA SABINA
pohe Sinius

Representants del comita de irabajadores Roprasentante del comite de tabsjadores
1 A8

e

LOY ROJTAS ANTONIG
v
¥ RoTAS AN AIAMUANCA FLORES JORGE o

Resemsantane dt s 3 ysvaderns Ropresentante dal Sone ae nabaisdores
Fecting
N
= >
ol =
Cizana Lorez uan

A LoPEz 1y MILIAN GABRIEL CRISTOBAL
Reprasantante del camie 2o Uabajadores

Reprasentante dor - ;ww n. Sevajado

ANEXOS DE REUNION — MES DE AGOSTO

V202810

Reunion de | del érea
de Salud Ocupacional - Claudia Villanueva, en modalidad virtual.

Reunion de los de i
drea de Produccién — Deiwis Tantalean para la aplnuon oe los indicadores de
produccion y la 0 que orgar los




Anexo 10: Programa de capacitaciones normativas.

Area responsable

Competencia

Modulo / tema

Alcance

F

M A M

J

J

A S O N D

Almacén

Buenas
practicas de
almacenamiento

Almacenamiento seguro de
fertilizantes, fitosanitarios y
materiales peligrosos

Almacén campo

Buenas précticas de
almacenamiento

Almacén planta

Aseguramiento de
calidad campo

Buenas précticas

Higiene general, antes de la
cosecha y durante la

Todo el personal

. o de campo
manipulacién del producto P
Limpieza, desinfeccion y
verificaciones de materiales de Cosecha

agricolas cosecha y labores
Pellgro:f, y c_qntrole§ de Todo el personal
contaminacion y alérgenos en
de campo
campo
Inspecc_lones y conFroIes de Calidad campo
contaminantes y alérgenos
Calidad e Limpieza y mantenimiento de Seguridad
inocuidad en el bebederos y lavamanos campo patrimonial
cultivo
Limpieza y mantenimiento de Personal de
SSHH de campo BPAS

Procedimiento de trazabilidad en

Saneamiento de
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Area responsable

Competencia

Modulo / tema

Alcance E F M A M

A S O N D

campo

campo

Uso de quimicos de limpieza en
campo

Acopio

Aseguramiento de
calidad planta

Buenas préacticas
de manufactura

Buenas préacticas de manufactura

Peligros y controles de
contaminacion y alérgenos en
planta

Todo el personal
de planta

Calidad e
inocuidad en el
proceso de planta
de frescos

Procedimiento de trazabilidad en
planta

almacén de plata

Mantenimiento

Mantenimiento de
maquinaria,
instalaciones y
equipos

Mantenimiento de maquinaria
agricola

Mantenimiento preventivo de
instalaciones y equipos

Mantenimiento

campo

Operaciones
agricolas

Proceso de frescos
en campo

Almacenamiento correcto de
materiales de cosecha

Supervisores de
cosecha

Almacenamiento correcto de
materias primas

Acopio

Recursos humanos

Entendimiento de
normativas
laborales

Beneficios del trabajador

Politica y procedimientos de
RRHH, prevencion y sancion del

Todo el personal
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Area responsable

Competencia

Modulo / tema Alcance

E F M A M

J

J

A S O N D

hostigamiento sexual

Reglamento interno de trabajo

Sistema de pago y lectura de
boleta

Riegoy
fertilizacion

Riegoy
fertilizacion

Control de seguridad del
reservorio

Mencion del caudal de riego
(coeficiente de uniformidad)

Uso correcto del sistema de riego .
Riegoy

Uso de fertilizantes

Uso eficiente del agua

Uso, calibracion y
mantenimiento de equipos riego
y fertilizacién

fertilizacion

Salud ocupacional

Atencion de
emergencias

Atencion de primeros auxilios

Procedimiento de respuesta ante  Brigada de
incidentes y accidentes emergencias

Uso de botiquines

Entendimiento del

Ubicacion de botiquines e
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Area responsable

Competencia

Modulo / tema

Alcance

E F M A M

J

J

A S O N D

servicio de topico

insumos

Uso y administracion de apositos
y medicamentos

Todo el personal

Salud en el puesto

ETAS, EDAS e IRAS

de trabajo
:c\_/lanejq y uso seguro de Aplicadores
itosanitarios
Procedimiento de pre-mezcla Premezclador
Sanidad San!dad de Procedimiento de triple lavado Aplicadores y
cultivos .
de envases vacios Premezclador
Uso, calibracion y
mantenimiento de equipos de Aplicadores
aplicacion
Entend!mlento de Ley 29783, su reglamento y
normativa de o ; -
i modificatoria, comités y Todo el personal
seguridad en el
. reglamento de SST
trabajo
SST

Manipulacion de
quimicos

Identificacion, manipulacion,
transporte y almacenamiento de
quimicos

Almacén campo

Respuesta ante

Simulacros de evacuacion en
caso de sismo y otras

Todo personal
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Area responsable  Competencia

Modulo / tema

Alcance

E F M A M

J

J

A S O N D

emergencias

emergencias

Uso y manipulacién de
extintores

Almacén campo

Seguridad en el
area y puesto de
trabajo

IPER-C

Uso correcto de EPPS, su
mantenimiento y
almacenamiento

Todo el personal

Nota: La tabla muestra todos los temas que se desarrollaran durante el afio.
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Anexo 11: Informes de Aseguramiento de la calidad.

ASEGURAMIENTO DE LA
CALIDAD

OBSERVACION
<S¢ evidencia productos vencidos phyton 27, Esencial
comele. Bio muss. Cooper nax vencubos [l sepana e
idenrificar.

STATUS: Pendiente
TRAZARBRILIDAD: C§
RESPONSABLE: Hermes Confraras

ORSERVACTION

Se puede svidenciar potes de cosecha con presancia de
arena pegada. resto floral ¥ en mal estado (sin manijas ¥
rotas parte de su estructura).

STATUS: Observacion levantada

TRAZABILIDAD F6CIT4

RESPONSABLE: Cosccha

ASEGURAMIENTO DI LA CALIDAD — FOOD SAFETY
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CARTEL CAIDO

OBSERVACION:

-Se evidencia falta de cartel de “peligro abejas™ en el
tumo 1.

-Se evidencia cartel de punto de reunién en mal
estado y caido. acopio 16.24.

STATUS: Pendiente

TRAZABILIDAD: ESC! Acopio 16, 24 T1
RESPONSABLE: Sandro Cabrera

ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD - FOOD SAFETY



